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„
Die Schmuckstücke 
       eines Hauses 
  sind die Freunde, 
      die es besuchen.

R A L P H  W A L D O  E M E R S O N
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Zum 6. Mal in Folge: 
Michelin-Stern für die 

Hofstube

und das Deimann-Team

als Familienbetrieb in dritter und vierter Ge-
neration haben wir das Thema Familie immer 
im Fokus – diesmal jedoch ganz besonders: 
Denn im September 2022 durften wir die 
Hochzeit von Antonia und Jochen Deimann 
feiern. Genießen Sie die bilderreiche Retro-
spektive auf den Seiten 20 bis 23. 
Apropos Familie: Wer mit Kindern bei uns ein-
checkt, darf sich schon bald auf einen neuen 
Spielplatz freuen. Durch die Erweiterung un-
seres Hotelparks können wir den Kleinen im 
Laufe des nächsten Jahres weitläufig Platz bie-
ten, ohne die Bedürfnisse der ruhesuchenden  
Gäste zu stören. Was die jüngste Deimann- 
Generation mit dem Spielplatz zu tun hat,  
lesen Sie auf Seite 42/43. Zudem wird am  
zweiten Teich unser neues Teichhäuschen ent-
stehen und damit das alte würdig ersetzen. An 
seiner Stelle sind in 2022 in unserem Garten die 
neuen Seeterrassen entstanden: Diese stehen  

Ihnen voraussichtlich schon diesen Winter 
mit Adults-only-Ruhezonen und weiteren An-
geboten zur Verfügung (S. 60/61). Die Erwei-
terung unserer Parkgarage im Anschluss an  
das Sorpehaus-Gebäude bietet voraussicht-
lich ebenfalls schon diesen Winter weitere  
trockene Parkplätze und E-Ladesäulen für 
Ihre geliebten Vier-Räder. 
Noch mehr Neuigkeiten? Unsere „Rosa Zeiten“ 
sind wieder zurück – sogar mehrmals im Jahr! 
Details verraten wir auf Seite 87. Zu guter Letzt 
legen wir Ihnen unsere kulinarischen Seiten  
8 bis 19 ans Herz: „Die drei Köche“ verraten ihr 
Lieblingsdessert – mit Rezept zum Nachkochen. 
Lassen Sie es sich köstlich schmecken und ...

genießen Sie die Lektüre! 

4 5



„
Wo befreundete Wege 
       zusammenlaufen, da sieht 
   alles wie Heimat aus.

F R E I  N A C H  H E R M A N N  H E S S E



F R E I  N A C H  H I N R I C H  H I N S C H

Essen und Trinken hält   
       Leib und Seele zusammen.

„

Auszeichnungen
Connoisseur Circle  

(Marktführer Deutschland im  
Bereich Luxusreisemagazine) 

Auszeichnung 2021 in der Kategorie 
„Beste Gourmethotels“ für das  
Hotel Deimann als einer der  

besten Gastgeber. 
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„Viele Köche verderben den Brei“, sagt man. Auf Alexander Greve, Daniel Behrendt und Thomas 
Stratmann trifft das nicht zu: Sie können sich sofort auf ein gemeinsames Lieblingsdessert 

einigen – und das gelingt natürlich immer. Ein Gespräch über Leibspeisen und Kochkultur.

Drei Köche und ihr  
       Lieblingsdessert

Das ist ein großes Team. Wie schaffen Sie es, 
dass da alles punktgenau klappt und Hand in 
Hand geht? 
Daniel Behrendt: Die Kochkultur hat sich ge-
ändert, der recht harte Ton in der Küche ist 
einem sehr viel menschlicheren Verständnis 
gewichen. Ich gehe mehr auf die Mitarbei-
ter zu und suche das persönliche Gespräch. 
So gelingt es, das Beste aus jedem Mitarbei-
ter rauszuholen. Man kann auf die Kollegen 
bauen, und sie auf den „Chef“. Wir funk-
tionieren sehr gut zusammen und das ist 
wichtig. Wir müssen aufeinander vertrauen  
können – wenn mal etwas kurzfristig anders 
läuft als geplant –, dass die Kollegen dann 
ihre „Zauberkräfte“ nutzen und immer das 
perfekte Menü für den Gast kreieren.

Welche „Zutaten“ brauchen Sie persönlich, damit 
Sie gut kochen können? 
Alexander Greve: Gute Laune. Das Zwischen-
menschliche in der Küche muss passen. Wenn 
dann noch die besten regionalen Produkte in 
die Pfanne kommen, kann es nur gut werden.
Thomas Stratmann: Richtig, die Arbeit muss 
Spaß machen – das ist das A und O.

Ehe unsere drei Köche ihr gemeinsames 
Lieblingsrezept für Crème brûlée verrie-
ten, gaben sie uns Einblicke in ihre ganz 
persönlichen Küchenwelten …

Wie viele Menschen sind denn hinter den Türen 
Ihrer jeweiligen Küche daran beteiligt, Köstlich-
keiten für die Gäste zu zaubern? 
Im Restaurant Störmann sind es neun Mitar-
beiterinnen und Mitarbeiter, im Hotelrestau-
rant Deimann etwa 33. 

ALEXANDER GREVE
Chef de Cuisine im 

Hotelrestaurant Störmann

DANIEL BEHRENDT
Directeur de Cuisine im  

Hotel Deimann

THOMAS STRATMANN
Chef de Cuisine im  

Hotel Deimann

Wenn es so richtig hoch hergeht, wie ist dann 
die Stimmung in Ihrer Küche? 
Daniel Behrendt: Dann kann es schon mal 
hektisch werden, aber unser bestes Mittel da-
gegen sind: Witze. Alles ist leichter mit einem 
Lächeln und etwas Humor. Trotzdem ist es 
mir wichtig, dass meine Kollegen dabei etwas 
lernen. Das verpacke ich aber auch gerne in 
lockere Anekdoten – die kommen am besten 
an und werden am schnellsten umgesetzt.

In einem Film über eine Restaurantköchin stellt 
sich die Chefin in Stressphasen oft kurz in die 
Kühlkammer. Haben Sie auch eine Taktik, um in 
der Hektik ruhig zu bleiben?
Daniel Behrendt: Ja, tatsächlich. Ich gehe 
runter ins Kühlhaus und trinke eine Rhababer-
schorle, das entspannt mich.

Wie erarbeiten Sie Ihre Gerichte und Menüs –  
woher kommen neue Ideen?
Daniel Behrendt: In enger Abstimmung mit 
Familie Deimann. Wir schätzen die regionale, 
frische, gutbürgerliche Küche, angepasst an die 
klassische Cuisine. Das gilt auch für den vege-
tarischen Bereich. Vielseitigkeit und wirklich 
gute Qualität steht bei uns immer im Vorder-
grund. Lieber eine kleine, aber feine Karte. 
Alexander Greve: Mir ist es wichtig, auf die 
Bedürfnisse unserer Hausgäste und der Ein-
heimischen einzugehen. Das heißt: vorwie-
gend regionale Produkte. Auf Wunsch auch 
Sachen aus der Welt oder Produkte der hei-
mischen Jäger und aus unserer überregional 
bekannten Forellenzucht.

Haben Sie Lieblingsgerichte oder -zutaten?
Alexander Greve: Zutaten, die ich selber 
pflücke und sammele, wie Steinpilze aus 
dem Wald oder selbstgezogene Kräuter. Ich 
komme vom Bauernhof und mag Zutaten aus 
dem Garten, dicke Bohnen, Grünkohl oder  
Stielmus.
Daniel Behrendt: Da ich schon viel in der 
Welt unterwegs war, liebe ich die vielseitige 
internationale Küche. Aber ich mag’s auch 
traditionell, z. B. Frikadellen mit Kartoffel-
pürree von meiner Oma.

Welches war die schönste Rückmeldung eines 
Gastes, die Sie bekommen haben?
Alexander Greve: Erst kürzlich hat ein Gast 
eine stattliche Portion komplett aufgegessen 
und nichts übrig gelassen außer: ein Soßen-
herz mitten auf dem Teller. Er hat die Kellnerin 
gebeten, das so an mich zurückzu bringen – da-
rüber habe ich mich sehr gefreut.
Thomas Stratmann: Mir hat jemand, der oft 
in Österreich ist, gesagt, dass mein Kaiser-
schmarrn der beste ist, den er je gegessen hat. 
Ein tolles Kompliment.

Wie kochen Sie für sich und Ihre Liebsten privat?
Alexander Greve: Geschmorte Gerichte mit 
dunklen, kräftigen Soßen wie z. B. unsere 
Rinderroullade.

Drei Dinge, die in keiner gut sortierten Privat-
küche fehlen sollten …
Thomas Stratmann: Salz, Liebe und scharfe 
Messer.

Viele Rezepte zum Nachkochen finden Sie unter:
www.deimann.de/rezepte
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CRÈME BRÛLÉE
500 g Sahne
50 g Zucker

Etwa 1/4 Vanilleschote 
100 g Eigelb

EINGELEGTER RHABARBER
500 g Rhabarber

250 g Wasser
60 g Erdbeeren

1 Stange Zitronengras
100 g Zucker

WALDBEERSORBET
500 g Beeren nach Geschmack

25 g Dextrose
25 g Glukose
350 g Wasser

ZUTATEN 
für 6 Personen 

 

Crème Brûlée Sahne, Zucker und das
Vanillemark zusammen aufkochen. 
Eigelb in eine Schale geben und 
vorsichtig die Sahne unterrühren. 
Die Creme auf sechs ofenfeste Teller 
verteilen und bei 95 °C für 55 Minu-
ten im Backofen stocken lassen. Da-
nach abkühlen lassen und kurz vor 
dem Servieren mit braunen Zucker 
bestreuen. Mit einem Brenner ab-
brennen, bis der Zucker goldgelb 
karamellisiert ist.

Eingelegter Rhabarber Rhabarber, 
Erdbeeren und Zitronengras waschen  
und putzen. Rhabarber in etwa 2 cm 
dicke Stücke schneiden. Erdbeeren, 
Zitronengras, Zucker und Wasser 
zusammen in einen Topf geben und 
kurz aufkochen. Die heiße Flüssig-

keit über die Rhabarberstücke gie-
ßen und etwa eine Stunde abgedeckt 
an einem kühlen Ort ziehen lassen.

Waldbeersorbet Frische Beeren 
waschen, putzen und zusammen 
mit den anderen Zutaten kurz auf-
kochen. Alles gut miteinander  
pürieren und anschließend durch 
ein dünnes Sieb passieren, um die 
Kerne zu entfernen. Danach in der 
Eismaschine bis zu einer cremigen 
Konsistenz (Sorbet oder sorbetar-
tig) gefrieren lassen. Das Sorbet 
mit einem Esslöffel zur Nocke for-
men, mittig auf die karamellisierte  
Crème brûlée geben und mit dem 
Rhabarber appetitlich anrichten.

Guten Appetit!

und süßsauer eingelegtem Rhabarber

CRÈME BRÛLÉE MIT 
WALDBEERSORBET

MEIN WEINTIPP 
Hermannshöhle Riesling 2016 Spätlese 
vom Weingut Dönnhoff
Jochen Deimann Weinkenner und -liebhaber

Die 2016er Spätlese von Dönnhoff ist wie geschaffen für eine Crème 
brûlée. In der Nase intensiv und aromatisch, am Gaumen üppig und 
cremig zugleich. Zudem hält das Süße-Säure-Spiel des Weines mit be-
merkenswerter Frische und mineralischer Spannung den Aromen in 
der Nachspeise stand – eine wunderbare Kombination, die Speise und 
Wein zu einem besonderen Geschmackserlebnis anheben wird.

Tipp
Machen Sie Ihren Rhabarber 
länger haltbar: Stücke in sau-
bere, ofenfeste Gläser geben, 

die heiße Flüssigkeit aufgießen 
und dann fest verschlossen für 

20 Minuten im Backofen bei  
80 °C einkochen.

Weitere Rezepte finden Sie unter:  
www.deimann.de
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Sternekoch Felix Weber  
           in den Startlöchern

Die neuen Räumlichkeiten für unsere Hofstube sind noch nicht ganz fertiggestellt,  
doch Felix Weber und seine Crew sind allzeit bereit und freuen sich auf ihre  

neue Wirkungsstätte.

„Gut’ Ding will Weile haben“, weiß der Volks-
mund – und weil unsere Hofstube fürwahr ein 
gut’ Ding ist, wollen wir, dass hier jedes Detail 
stimmt, wenn wir die Türen der neuen Hofstube  
für Sie öffnen. Mit innenarchitektonischem Fein-
gespür gestalten wir im ersten Obergeschoss des 
Stammhauses ein ebenso edles wie gemütliches 
Gourmetrestaurant für Sie. Elegant und hoch-
klassig, vom Mobiliar über die Textilien bis zur 
Ausstattung, erwartet Sie die neue Hofstube bald 
in einem Dinner-Ambiente, das den erlesenen  
Menüs von Felix Weber in nichts nachsteht. 

Was wir schon verraten: Auch ein Nebenzimmer 
für Gruppen oder Familien bis zu 14 Personen 
wird es geben. Bleiben Sie gespannt und freuen 
Sie sich auf die Eröffnung im Frühjahr 2023.

Schon mal  
spickeln

Noch sehen Sie hier eine 
realistische Illustration, 

doch bald schon dürfen Sie 
die neue Hofstube real in 

Augenschein nehmen.

Verleihung im 6. Jahr in Folge  
Von Felix Weber und Team für  
die Hofstube Deimann erkocht. 

Felix Weber, Sternekoch 1514 Z E I T  F Ü R  S T E R N G E N U S S
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Seit elf Jahren verarbeitet der Winkhauser Landwirt Stefan Belke die Milch seiner Kühe 
zu Käse. Mit Kräutern, Gewürzen oder pur – gemeinsam mit einer mobilen Käserei kreiert 

er verschiedene Sorten. Eine besondere Spezialität ist der Stollenkäse „Glück auf!“: 
unter Tage gereift im Hellebergstollen.

Der Käsespezialist

„Meine Kühe arbeiten für mich. 24 Stunden am 
Tag, 365 Tage im Jahr. Das finde ich eine enor-
me Leistung. Deshalb mache ich es ihnen so gut 
wie möglich – das ist mir wichtig und damit gebe 
ich mir Mühe“, sagt Stefan Belke. Er ist Käse-
lieferant, Nachbar und langjähriger Freund der 
Familie Deimann. Seinen „Winkhauser“ können 
Sie auf der Vesperplatte der Knollenhütte genie-
ßen oder in allerlei weiteren Gerichten der Hotel-
restaurants. Dass der Landwirt 2011 selbst zum 
„Käsemacher“ wurde, ist einer spontanen Idee 
geschuldet: „Ich habe damals in der Zeitung von 
einem Ehepaar gelesen, das sich mit einer mobi-
len Käserei selbstständig gemacht hat. Das fand 
ich total imposant, sodass ich einer der ersten 
Kunden wurde.“ Zur gleichen Zeit musste Stefan 
Belke 20.000 Euro EU-Strafe zahlen, weil er die 
Höchstmenge für die Milchlieferung überschrit-
ten hatte. Da musste die Idee nicht mehr lange 
reifen, ehe Käse aus ihr wurde: „Ich wollte für 
diese übrige Milch eine bessere Lösung finden 
und kontaktierte die mobile Käserei.“

Von morgens 4 Uhr bis abends 20 Uhr dreht sich 
für Stefan Belke alles um seine Kühe. Der ver-
ständnisvolle Umgang mit den Tieren ist ihm 
extrem wichtig. So wird beim morgendlichen 
Melken zusammen mit seinem Sohn Daniel 
meist noch nicht mal gesprochen, sondern sich 
voll und ganz auf die Arbeit mit den Tieren kon-
zentriert. „Mein Sohn und ich kennen die Kühe 
genau – sie können es riechen, wenn wir Stress 
haben. Dann haben sie auch Stress.“ Das Melken 
für die Kühe angenehm zu gestalten, mit dieser 
Philosophie und Praxis bestätigt Stefan Belke, 
was auch schon wissenschaftlich untermauert 
wurde: Nur eine zufriedene Kuh gibt gute Milch! 
Darauf achtet Bauer Belke besonders und ver-
sucht, es den Tieren so stressfrei wie möglich zu 

Stefan Belke 17
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STEFAN BELKES  
LIEBLINGSSORTEN

STOLLENKÄSE 
sehr herzhaft

BOCKSHORNKLEE 
nussig

CHILI 
würzig

Ruhen und  
reifen unter Tage

Spezialität: Die Laibe des  
Stollenkäses lagern 100 Meter tief 

im Jahrmillionen alten Gestein 
des Hellebergstollens bei immer 
gleichen Luft- und Temperatur-

bedingungen.

machen. Er übt beispielsweise den Melkprozess mit den jungen 
Tieren ein. Über Wochen! „Erst laufen Sie nur durch den Melk-
stand durch, dann lege ich auch mal das Melkgeschirr an und erst 
im letzten Schritt schalte ich es dann ein. Bis dahin sind die Tiere 
den Prozess schon gewohnt und lassen das ganz entspannt mit 
sich machen“, schildert der 57-Jährige. Überhaupt liegt viel Res-
pekt in Stefan Belkes Art und Denkweise: “Wir veredeln gewisser-
maßen das ‚Produkt Grünland‘, indem wir es als Weide fläche für 
unsere Tiere nutzen, deren Milch wir zu Käse verarbeiten. Käse ist 
das hochwertigste Produkt, das man aus Milch herstellen kann. 
Für mich ist das eine Wertschätzung gegenüber der Natur.“ 

Die Familien Belke und Deimann haben seit Generationen eine  
gemeinsame Historie: „Meine Mutter hat als Auszubildende im  
Hotel Deimann gearbeitet und dort meinen Vater kennengelernt, 
als sie ihm aus Versehen beim Stammtisch ein Bier über den Schoß 
geschüttet hat“, lacht Sohn Stefan. „Zudem pachte ich seit vielen 
Jahren Flächen von Familie Deimann. Und mein Bruder Hermann-
Josef führt die Radwanderwoche und die Mountainbikewoche im 
Hotel“, erklärt Stefan Belke und betont die gegenseitige Anerken-
nung und den herzlichen Austausch unter den Familien.

Mit der Kuh auf Du und Du!  
Stefan Belke kennt alle seine Kuhdamen und tut 
viel dafür, dass sie glücklich sind. Nur so geben 
sie gute Milch für die „Käsebrote“, wie man die 
einzelnen Laibe nennt.

3. Der Winkhauser wird  
täglich mit Salzwasser und 

essbaren Rotschmiere-
kulturen eingerieben und 

regelmäßig gewendet. 

2. Die mobile Käserei 
verarbeitet die Milch  
direkt auf dem Hof zu 

Käse und nimmt diesen 
zunächst zur Reifung mit.

5. Der fertige Käse kommt 
schließlich wieder zurück 

auf den Belke-Hof und reift 
dort noch im Keller nach. 

1. Belkes Käse ist Rohmilch-
käse – folglich aus extrem 

sauberer Milch. „Das ist  
mein Marken zeichen“, sagt 

Stefan Belke.So wird  
„Der Winkhauser“ 
hergestellt:

4. Der aufwendige Prozess  
dauert etwa fünf Wochen. Dabei 

reift der Käse, bildet seine Natur-
rinde und sein würziges Aroma. 

Weitere Informationen unter:  
www.derwinkhauser.de
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Der Himmel über Schmallenberg hielt den Platz frei für Wolke 7, als Jochen Deimann und  
seine Antonia sich am 24. September in der St. Gertrudis-Kirche in Oberkirchen das Jawort gaben.  

Anschließend lud das frischgebackene Ehepaar ins exponiert gelegene Golf-Café Deimann  
mit seinem einmaligen Panorama. 

Fünf Sterne für den  
 siebten Himmel

2 0 2 1

H O C H Z E I T

Z E I T  F Ü R  L I E B E 



Nach der kirchlichen Trauung durch Pastor Stipp in 
der St. Gertrudis-Kirche in Oberkirchen und einem 
heiteren Empfang der geladenen Gäste aus dem en-
gen Familien- und Freundeskreis, stand Genießerzeit 
auf dem Programm: In Deimanns Golf-Café auf dem 
Bergplateau ließen es sich Gäste und Brautpaar gut 
gehen und feierten bis in die frühen Morgenstunden.

Die Eltern der Braut – Inhaber der Bäckerei Heimes – 
gestalteten eine wunderschöne Hochzeitstorte und 
Brautmutter Petra bewies auch bei der Festdekora-
tion ein feines Händchen: In Zusammenarbeit mit 
Blumen Wenning aus Oberkirchen schmückte sie 
Kirche und Golf-Café mit wundervoll natürlichen 
Blumengebinden.

TRAUMHAFTE 
HOCHZEITSLOCATION 
FÜR EIN TRAUMPAAR

In festlichem Rahmen mit kulinarischen 
Köstlichkeiten und Live-Musik feierte das 
Brautpaar Antonia und Jochen mit Gästen 

aus dem Familien- und Freundeskreis. 

Ja, sie wollten! 
Strahlendes Brautpaar, jubelnde Gäste – 
so sieht der schönste Tag im Leben aus.

Selbstverständlich dur¤e auch eine musikalische Be-
gleitung nicht fehlen an diesem Festtag, begonnen 
mit feierlichem Gesang in der Kirche bis hin zu Live-
Musik im Golf-Café.

Und was waren die Highlights des Tages für das 
Brautpaar? Antonia sagt: „Der Moment, als mein 
Papa mich in der Kirche nach vorne gebracht hat 
und ich Jochen gesehen habe!“ Dieser strahlt und 
antwortet schlicht: „Meine Frau.“ Sie entführt er 
übrigens im November in die Flitterwochen nach 
Südafrika – in die Winelands rund um Kapstadt. 
Denn Wein ist eine von vielen gemeinsamen Leiden-
schaften des jungen Ehepaars.

Ein unvergesslich schöner Tag, an dem gelacht, ge-
schlemmt, getanzt und bis sieben Uhr morgens 
gefeiert wurde. Das könnte Ihnen auch gefallen? 
Dann buchen auch Sie unser Golf-Café als Hochzeits-
location – zusammen im Honeymoon-Komplettpaket 
mit Übernachtung im Hotel Deimann. Stilvoller kann 
man kaum in ein gemeinsames Leben starten!

Blumen-Engelchen! 
Nach ihrem wichtigen Job 
gab es für die Mädchen erst 
einmal Eis und ein exklusives 
Foto mit der Braut.

Was das Golf-Café-Restaurant 
zu bieten hat

INDOOR & OUTDOOR
Feiern mit bis zu 200 Personen in unge-
störter Alleinlage auf einem Bergplateau, 

lichtdurchfluteter Innenbereich, 
Panoramablick, teilüberdachte Terrasse, 

Garten und schönem Spielbereich.

JAWORT VOR ORT
Freie Trauungen im Außenbereich oder in 
einer der zahlreichen Räumlichkeiten des 

Hotel Deimann.

FOOD & BEVERAGE
Individuelle Getränke und Speisenauswahl 
von Menü über Buffet und Fingerfood oder 

Barbecue bis zur Hochzeitstorte. 

SERVICE & OPTIONEN
Servicepersonal inklusive, plus buchbare 
Optionen wie Beschallung, Lichttechnik, 

Dekoration, Tischkarten über Drittanbieter

ÜBERNACHTUNGEN
Buchen Sie Ihre Zimmer im 500 m 

entfernten Hotel Deimann oder im 5 km 
entfernten Hotel Störmann

AUCH IHRE 
HOCHZEITSLOCATION

Auf Hochzeiten 
spezialisiert

Besuchen Sie unser Golf-Café-
Restaurant schon mal virtuell und 

holen Sie sich Inspirationen zur 
Planung Ihrer Hochzeitsfeier: 
www.golf-cafe-restaurant.de/

hochzeiten 

22

H O C H Z E I T



X X X X X

Wir widmen Ihnen wieder Mottowochen in 2023 – ob rüstiger Oldie oder 
junger Wilder. Selbstverständlich ist von Ihren Autos die Rede! Reservieren 

Sie doch schon mal in Ihrem Kalender unsere Oldtimer-Tage und die Endspurt-
Woche. Und dann sehen wir uns vielleicht in unserem schönen Innenhof, 

der auch Kulisse für unser Sommerfest sein wird.  

    Knatternde Motoren 
und traumha	e 
             Aussichten 
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X X X X X

ENDSPURT
für alle Sportwagen- und Abenteuer-Liebhaber 

zum Ende der Saison!

• 5 Übernachtungen inkl. Verwöhnhalbpension 
• 4 Ausfahrten mit jeweils 150 bis 180 km am Tag
• Frühausfahrt vor dem Frühstück und Brötchenrast 

mit Ka�ee & Tee an einem ganz besonderen Ausflugsziel
• 1 x Gourmetabend in der Hofstube Deimann, 4-Gang-Menü 

inkl. Gastwinzer-Event
• Abschlussabend am Golf-Café-Restaurant auf dem 

Bergplateau mit Urkundenvergabe

Termin: 15. – 20.10.2023
Preis: 300,00 € p. P. zzgl. Zimmer Ihrer Wahl

Bei Interesse für beide Arrangements zubuchbar: 
Golfplatztour inkl. Übungsstunde und / oder Segelrundflug 
über die Sauerländer Berglandschaft am Flugplatz Rennefeld 
in Schmallenberg (gegen Aufpreis und wetterabhängig).

Selbstverständlich reservieren wir Ihnen gerne auf Wunsch 
einen Platz in unserer Parkgarage gegen eine Gebühr von 
15,00 € pro Tag. Streckeninformationen erhalten Sie ebenfalls 
vorab auf Anfrage.

DEIMANNS OLDTIMER-TAGE
für die Klassiker!

• 5 Übernachtungen inkl. Verwöhnhalbpension 
• 4 Ausfahrten mit jeweils 100 bis 150 km pro Tag
•  Weinvesper mit einem Gastwinzer im Gutshof
• Geselliger Auftakt, täglicher Start im schönen Innenhof 

mit Ausgabe der Streckeninformationen
• Abschlussabend am Golf-Café-Restaurant auf dem 

Bergplateau mit Urkundenvergabe

Termin: 03. – 07.07.2023
Preis: 210,00 € p. P. zzgl. Zimmer Ihrer Wahl

Mehr Infos & Buchung unter: 
www.deimann.de/tours

Normalerweise spielt das Alter bei uns keine 
Rolle – doch in diesem Fall machen wir eine 
Ausnahme: An unseren Oldtimer-Tagen ehren 
wir Ihre Autoklassiker mit gemütlichen Land-
partien und ehrfurchtsvollen Blicken. Für die 
Endspurt-Woche laden wir PS-starke Sportwa-
gen der Neuzeit zu rasanten Kurventouren am 
Ende der Sommersaison. So oder so – Jochen 
Deimann zeigt Ihnen das schöne Hochsauer-
land und seine persönlichen Must-Drive-Rou-
ten. Freuen Sie sich auf jeweils vier geführte 
Tagesausfahrten mit Stopps und Einkehr an 
attraktiven Aussichts- und Rastpunkten. Zum 
Ausgleich des Erlebnis-Programms gibt es im 
Hotel dann Erholung pur. 

PFERDESTÄRKEN 
& NOSTALGIE

Freuen Sie sich darauf, Ihr vierrädriges 
Schätzchen gemeinsam mit anderen 

Liebhabern auszufahren.

Alle 
Oldtimer / Autos 
übernachten demnächst 

trocken und sicher in 
der neuen Parkgarage 

des Hotel Deimann.

Oldtimer & Youngster
Ob innere Werte oder äußere 
Schönheit – solche Autos muss 
man einfach bestaunen.

GESCHICHTE & 
GESCHICHTEN
Jochen Deimann
Oldtimer- und Sportwagenliebhaber

Unsere Autowochen gehören für mich zu 
den Highlights des Jahres. Denn dann wird 
unser Hotel zur Kulisse für echte Raritäten 
und zur Bühne für einzigartige Geschich-
ten – das liebe ich!
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Das Leben genießen
Oben strahlende Sonne, unten fünf Sterne – 
an einem Traumtag im Juni trafen sich Gäste,  
Freunde und das Deimann Team zu genuss-
vollen Stunden im Innenhof des Hotels. 
Leckereien, Livemusik und lustige Kinder-
angebote sorgten für beste Stimmung beim 
Sommerfest.

Das Zusammensein feiern
Familie Deimann und alle 
Gäste freuten sich über die 
Leichtigkeit des gelungenen 
Tages. Interessante persön-
liche Begegnungen und die 
heitere Atmosphäre machten 
das Sommerfest 2022 perfekt.

 Sommerfest 
 unter guten Sternen

Sommer, Sonne, Sorgenfreiheit – das Deimann Sommerfest 2022 hätte  
nicht perfekter sein können. Auch für 2023 steht der Termin für die  

alljährliche Feier bereits fest: Reservieren Sie sich am besten gleich  
Ihr Lieblingszimmer für den 17./18. Juni 2023.
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Lassen Sie alle Gedanken fliegen und erfrischen Sie Ihren Körper 
mit Bewegung und einer Extraportion Sauersto�. Die liebliche 

Landschaft rund um das Hotel lädt zu allerlei Outdoor-Aktivitäten ein: 
Wandern, Radfahren, Golfen – was darf ’s sein? Am besten, 

Sie unternehmen jeden Tag etwas Neues.

Frischluftkur!
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Andreas Deimann

Wilzenparkplatz
Marienkapelle

Wilzenbergturm
Heiligen 

Häuschen

Hotel Deimann
AM WILZENBERG ZU HAUSE

Ich mag die vielen Geschichten, die sich um den 
Wilzenberg ranken und genieße die Schönheit 
der Wälder. Die traumhafte Aussicht vom hohen 
Plateau des Wilzenbergturms reicht über alle um-
liegenden Dörfer bis zum Kahlen Asten. Der Blick 
fasziniert mich immer wieder aufs Neue.

Andreas Deimann
Wanderfreund und Naturliebhaber

Wandern in  
   seinen Fußstapfen

Auf raschelndem Herbstlaub unter bunten Baumkronen oder entlang saftig-grüner  
Frühlingswiesen – jede Jahreszeit hat ihren eigenen Charme für Wanderer.  

Andreas Deimann verrät Ihnen diesmal seine liebsten Wege auf dem geschichtsträchtigen  
Wilzenberg und den besten Aussichtspunkt der Gegend. Kommen Sie mit!

Rucksack gepackt? Stiefel geschnürt? … 
Dann kann es losgehen! Andreas Deimanns Lieb-
lingsroute beginnt direkt am Hotel und führt auf 
acht Kilometern rund um den 658 m hohen Wilzen-
berg, der als bekannter Wallfahrtsort übrigens den 
Beinamen „Heiliger Berg des Sauerlandes“ trägt. 
Auch eine heidnische Kultstätte und sichtbare Wall-
anlagen zeugen von einem geschichtsträchtigen 
Ort. Der Weg führt Sie auf gut begehbaren Schotter- 
und Teerwegen, auf sanftem Aufstieg durch unsere 
prächtigen Wälder. 
Ein sehenswerter Rastpunkt ist dabei die Marien-
kapelle auf dem Wilzenberg, 1633 erbaut mit ihrer 
Kreuzgruppe und dem Freialtar. Im Mai beginnen 
hier die Wallfahrten. Von hier aus sind es nur we-
nige Meter zum denkmalgeschützten Aussichts-
platform Wilzenbergturm. Hier empfielt Andreas  
Deimann, sich Zeit für die wundervolle Aussicht 

Sauerland-Card
Fahren Sie kostenlos Bus  

und genießen Sie Ermäßigun-
gen in Freizeitparks, Museen, 

Schwimmbädern und  
Skigebieten. Die Sauerland- 

Card erhält jeder Gast  
im Hotel Deimann.

über das Schmallenberger Sauerland zu nehmen. 
Denn von dem 1889 errichteten 17 Meter hohen 
Turm reicht der Blick deutlich weiter als nur auf die 
umliegenden Dörfer. Bei klarer Sicht können Sie 
hier die Sauerländer Berglandschaft in ihrer gan-
zen Pracht bewundern. Von hier aus geht der Ab-
stieg über den alten Kirchsteig hinunter, an einem 
heiligen Häuschen vorbei bis hinunter zum Hotel. 
Gute zwei Stunden sollten Sie dafür einplanen.

Und danach genießen Sie einen muskellockernden 
Saunagang oder eine Massage in unserem SPA im 
Gutshof.

Wer die Tour verkürzen möchte, kann auch mit 
dem Auto bis zum Wanderparkplatz am Wilzenberg  
fahren und von dort aus nur einen Teil dieser Strecke 
wandern. Ganz so, wie es für Sie am besten ist.
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„Ein Hut, ein Stock, ein Re-gen-schirm …“ – mit ein 
paar Tricks kann man auch die Allerkleinsten bei 
Wanderlaune halten. Kinder sind von klein auf neu-
gierige Tier- und Naturfreunde, deren Outdoorliebe 
wir „füttern“ sollten. Aktivieren Sie den Forscher-
geist und die Bewegungsfreude Ihrer Kleinen – die 
malerische Naturlandschaft rund um Schmallen-
berg bietet dafür die perfekte Kulisse: 

Der Naturpark Sauerland-Rothaargebirge umfasst 
Berge und Täler, Wälder und Heiden, Flüsse und 
Seen. Neben seltenen Pflanzenarten können Sie 
hier auf gut ausgeschilderten Wanderwegen, Natur-
erlebnis- und Lehrpfaden oder Ranger-Führungen 
auch die spannende Tierwelt bestaunen. Mit ein 
bisschen Glück sehen Sie sogar kleine Feuersala-
mander am Rothaarsteig. Durchschreiten Sie das 
sagenumwobene, bizarre Felsenmeer auf einer 
freischwebenden Brücke oder erkunden Sie fantas-
tische Tropfsteinhöhlen. Es gibt viel zu entdecken –  
Ihre Kleinen werden staunen!

EINFACH  
WANDERBAR!

Unsere Sauerländer Natur ist eine wahre 
Schatzkiste, die von großen und kleinen  

Wanderern entdeckt werden will.

Ausgezeichnet!  
Das Sauerland trug als erstes die Auszeichnung 
„Qualitätsregion wanderbares Deutschland“.

Tipp von  
Carolin & Andreas

Der malerische Pfad in  
unseren magischen Steinbruch 

(nahe Knollenhütte) – hier könnt ihr  
klettern und Kobolde, Feen  

und Elfen entdecken.  
Schaut genau hin!

Infos unter:  
www.naturpark-sauerland-rothaargebirge.de

Idyllisch am Fluss entlang oder anspruchsvoll berg-
auf-bergab, für Genussradler oder Sportskanonen –  
hier findet jede Familie die passende Fahrrad-Route.  
Landschaftlich ist das Schmallenberger Sauer-
land unschlagbar vielfältig. Die Infrastruktur ist 
mit einem gut ausgeschilderten und ausgebauten 
Radwegenetz sowie zahlreichen reizvollen Pausen-
stationen auf Freizeitbiker zugeschnitten.

Die Kinderland-Trekking-Radroute lädt mit ihren 
insgesamt 52 Kilometern durch unsere schöne Land-
schaft zu einem sportlichen Familienausflug ein. 
Doch keine Angst: Wenn die Kleinen nicht so lange 
durchhalten, kann man an vier Kreuzungspunkten 
abkürzen. Vielleicht genügt es aber auch, sich an 
einem der zahlreichen Gasthäuser, Spiel- und Mini-
golfplätzen unterwegs zu stärken. 

DAS KÖNNEN  
ALLE VERTRETEN!

In die Pedale, fertig, los! Mit dem Bike  
lässt sich unser schönes Schmallenberger 

Land rasant erkunden. 

Bike-Ausstattung
Nutzen Sie unseren Bikepark-

platz in der Garage für Ihr 
privates Rad, leihen Sie  
E-Bikes oder buchen Sie  

geführten Radtouren.

Mountainbiker, Downhillfans, Parcours-
künstler oder Tourenfahrer finden hier  
ihre Herausforderung: 
www.bikepark-winterberg.de
www.bike-arena.de
www.greenhill-bikepark.de
www.bikepark-bau.de

Aufgesattelt! So ein Familienausflug mit Fahrtwind  
verbindet – und macht abends schön müüüüde!
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Unser Bikeguide Hermann-Josef Belke kennt die 
schönsten Strecken, die reizvollsten Anstiege, die 
besten Aussichtspunkte und die schönsten Ab-
fahrten. Entdecken Sie mit ihm auf den geführten 
E-Bike- oder Mountainbike-Touren auf den Rad-, 
Feld- und Forstwegen des Schmallenberger Sauer-
landes. Streckenlänge und -verlauf variieren je 
nach Tagestour zwischen 30 und 40 Kilometern mit 
einigen wenigen Höhenmetern (E-Bike-Touren) und 
40 bis 60 Kilometern mit bis zu 400 Höhenmetern 
(Mountainbike-Touren).

Sie können wahlweise mit Ihrem eigenen, tech-
nisch funktionalen Mountainbike beziehungsweise 
Straßen-, Trekking- oder Mountain-E-Bike fahren 
oder im Hotel gegen Gebühr ein geeignetes Rad 
leihen. Auf den Touren gilt Helmpflicht.

MIT MUSKELKRAFT 
UND E-POWER

Bei unseren Radwanderwochen kombinieren 
Sie Sport, Naturerlebnis und Wellness

Freuen Sie sich 
mit Herrn Belke auf …

E-BIKE-TOUREN
mit sanfter Steigung

MOUNTAINBIKE-TAGE
mit rauschenden Abfahrten

RASTPLÄTZE
mit großartigem Panorama

TOUR DE 
FORST

RADWANDERWOCHEN

Mit (E-)Bike- & Mountainbikewochen

• 4- bzw. 6-Gang-Wahlmenüs mit Käse und Salatbu�et
• 5 x geführte E-Bike-Tagestouren, Tageskilometer je 

nach Schwierigkeitsgrad der Touren
• 5 x Rucksackproviant für unterwegs
• Nutzung des 4.700 m2 Bade- und Wellnessbereichs

Termine: Radwanderwochen (Tagestouren 30 bis 40 km): 
  21. – 28.05.2023 und 03. – 10.09.2023
  Mountainbike (Tagestouren 40 bis 60 km):
  16. – 23.07.2023
Preis: 125,00 € pro Person zzgl. Zimmer Ihrer Wahl; 
  ohne Bike.

Weitere Infos und Routenvorschläge �nden Sie unter:
www.schmallenberger-sauerland.de/erleben/
aktivangebote/radfahren

Erinnerungen 
zum Mitnehmen

Zum Abschluss unserer 
Bike-Wochen erhalten Sie ein 

kleines Erinnerungsheft, in 
dem Ihre Tour noch einmal in 

Kilometern und Fotos 
festgehalten wird.
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Zum Pitchen und Putten mit  
    Maximilian und Opa Deimann

Theo Deimann und sein ältester Enkel Maximilian erzählen beim Interview  
auf dem Golfplatz über die Entstehungsgeschichte des Schmallenberger

Course und das Zusammenspiel von Großvater und Enkel.

C H I - C H I  R O D R I G U E Z

Keiner hat ums Grün  
             herum mehr Glück,  
   als jemand der viel übt.

„

Der Golfplatz Schmallenberg kann im Mai seinen  
35. Geburtstag feiern. Herr Deimann, wie kam  
damals das Golfspiel nach Schmallenberg? 
Theo Deimann: Der Einweihung der Golfanlage 
im Mai 1988 ging eine lange Geschichte voraus. 
Ihren Anfang nahm sie Mitte der 70er Jahre, als 
ich nach einer neuen Nutzungsmöglichkeit mei-
ner landwirtschaftlichen Grünflächen suchte. 
Nachdem der ursprüngliche Plan, dort Rinder 
weiden zu lassen, nicht klappte, brachte mich 
einer unserer Stammgäste auf die Idee mit dem 
Golfplatz.

Aber von der Idee bis zur Umsetzung war es sicher 
noch ein weiter Weg, oder? 
Theo Deimann: Oh ja! Mir wurde zwar von zwei 
Golfplatzplanern bestätigt, dass das Gelände da-
für geeignet sei, aber die geschätzten Kosten für 
einen 9-Loch-Golfplatz konnte ich alleine nicht 
stemmen. Dafür brauchte es einen Golfclub. 
Nach mehreren Anläufen und dank meiner gu-
ten Vernetzung in der lokalen Wirtschafts- und 
Tourismusbranche gründeten wir 1984 in unse-
rem Hotel-Wilzenkeller den Golfclub Schmallen-
berg e. V. Der Bau der Golfanlage wurde schließ-
lich mit vereinten Kräften und kommunaler 
Unterstützung finanziert. Das Golfhaus mit der 
Gastronomie ging auf meine Rechnung.

Heute stehen wir aber auf einem 27-Loch-Platz … 
Theo Deimann: Die Golfplatzerweiterungen um 
weitere 18 Löcher und einen 6-Loch-Übungs-
kurzplatz realisierten wir in den folgenden  
20 Jahren nach und nach.

Haben Sie und du, Max, eine Lieblingsbahn? Und 
von wo hat man die schönste Aussicht?
Theo Deimann: Je nach Witterung und Sonnen-
stand bieten die Golfbahnen traumhafte Aus-
blicke auf den Wilzenberg, die Hunau und das 
Rothaargebirge sowie die umliegenden Orte und 
Täler. Die Blicke von den Abschlägen der Bahn 
6 Nord und der Bahn 4 West gefallen mir beson-
ders gut.
Max: Meine Lieblingsbahn ist die 2 West, weil 
ich dort schon oft punkten konnte. Die schönste 
Aussicht hat man auf der gesamten Bahn 6 Nord, 
finde ich.

Für die Laien unter unseren Leser:innen: Wie  
viele Kilometer läuft man denn im Schnitt bei einer 
Partie Golf? 
Theo Deimann: Eine Golfrunde spielt man in 
der Regel über 18 Bahnen, da läuft man üblicher-
weise zwischen acht und zehn Kilometern –  
die Spieldauer beträgt zwischen vier und fünf 
Stunden. Aber das hängt ab vom Platzstandard, 
den Entfernungen zwischen den Greens und 
der jeweiligen Bahnenlänge zwischen Abschlag  
und Green.
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Max, seit wann spielst du, und hat dein Großvater dich 
zum Golfsport gebracht?
Max: Das kann ich gar nicht so genau sagen. Auf 
jeden Fall war Opa am Anfang der Antreiber, dass 
ich drangeblieben bin. Ich war nämlich auch 
schon ein paar Mal so weit, dass ich gesagt hab: 
Ich spiele nie wieder!

Gibt es ein unvergessliches Erlebnis, das du mit 
deinem Großvater auf dem Platz hattest? 
Max: Ja, das war bei den Filmaufnahmen mit 
Gisbert Baltes zu unserem 100-jährigen* Jubilä-
um: Wir wollten eine Szene machen, in der Opa 
einen langen Putt ins Loch spielen sollte. Eigent-
lich sollte das Ganze gestellt werden, denn, wie 
jeder Golfer weiß, ist so ein 10-Meter-Putt nicht 
einfach. Opa aber traf beim ersten Versuch!

Da kannst du dir bestimmt noch viel von deinem 
Großvater abgucken, oder? Und, Herr Deimann, 
worauf achten Sie bei Ihrem Enkel?
Max: Opa achtet eigentlich immer auf meinen Gri® 
und dass ich nicht nur mit Kra¤ hinter den Ball 
kloppe. Denn das bringt beim Golfen nicht viel. 
Lernen kann ich von ihm die Konstanz und Präzi-
sion im kurzen Spiel.

* Der Film zum 100-jährigen Jubiläum 
mit der legendären Golf-Szene von 
Theo Deimann ist an unserer Rezeption 
auf DVD erhältlich. Oder Sie sehen sich   
einen kleinen Auschnitt an, indem 
Sie den QR-Code scannen.

GOLFTRIP AL GUSTO

Lernen Sie unseren 27-Loch-Panoramaplatz und 
damit eine der schönsten Anlagen Deutschlands 
sowie unseren unvergleichlichen Service lieben. 
Nach dem Spiel erwartet Sie unser 4.700 m2 SPA im 
Gutshof. Gönnen Sie sich dieses einzigartige Paket 
aus Kulinarik, Wellness, Golferlebnis und Natur.

• Anzahl der gebuchten Übernachtungen inkl. 
Verwöhnhalbpension

• 4- bzw. 6-Gang-Wahlmenüs mit Käse und Salatbu�et
• 2 x Greenfee (jedes weitere Greenfee nach 

Rabatt 56,25 €)
• Täglich wechselndes Sport- und Entspannungs-

programm sowie Einweisung an den Fitnessgeräten
• Eine persönlich geführte Wanderung, je nach 

Aufenthaltstag

Preis: 112,50 € pro Person
  zzgl. Zimmer Ihrer Wahl

Fairplay auf dem Fairway
Theo Deimann punktet 
mit Schwung und Prä-

zision. Enkel Max muss 
hingegen manchmal 
seine Kräfte zügeln.

Theo Deimann: Als erfahrener Golfer rate ich 
den risikobereiten jungen Leuten, nur sichere 
Golfschläge auszuführen und kein Risiko ein-
zugehen. Ansonsten ist beim „Ansprechen des 
Balls“, also vor dem Schlag, höchste Konzen-
tration notwendig. Der Schlag selbst hingegen 
gelingt nur, wenn er entspannt und locker aus-
geführt wird. Der Wechsel zwischen Entspan-
nung beim Gehen und der Anspannung beim 
Ansprechen des Balles macht das Golfspiel 
so erholsam.

Wie man an Ihnen beiden sieht, ist Golf ein Mehr-
generationensport und verbindet. Hat sich das Golf-
Image in diesen 35 Jahren verändert?
Max: Golf ist definitiv ein Mehrgenarationen-
sport! Nur schade, dass es immer noch mit vie-
len Vorurteilen kämpfen muss – gerade auch 
in meiner Generation. Daher kommt auch das 
Nachwuchsproblem in vielen Clubs. 
Theo Deimann: Als wir unseren Platz 1988 ein-
weihten, gab es in Deutschland rund 100 Golf-
plätze. Davon hatten viele nur neun Löcher und 
relativ wenige mehr als 18 Löcher. Heute gibt es in 
Deutschland etwa 720 Golfplätze, von denen eine 
stattliche Anzahl 27 und 36 Löcher haben. Das An-
gebot übertri² somit inzwischen die Nachfrage. 

Verschwindet damit die Exklusivität, die der Golf-
sport lange Zeit ausstrahlte?
Theo Deimann: Nur noch sehr wenige alte Golf-
clubs haben sich die Exklusivität erhalten. Die 
jungen Menschen lassen sich nur noch ungern 
in ein Clubleben einbinden. Sie möchten Golf 
spielen, wo sie gerade sind. Die Clubs finden da-
her kaum noch ausreichend Mitglieder. Der Un-
terhalt einer Golfanlage ist aber sehr teuer und 
kann daher von manchen Clubs nur noch schwer 
finanziert werden. 

Wohin, denken Sie, wird sich das entwickeln?
Theo Deimann: Um ausreichende Einnahmen 
zu generieren, haben sich viele Golfclubs für ein 
breites Publikum geöffnet. Sie bieten günstige 
Mitgliedschaften an und versuchen greenfee-
zahlende Gastspieler für ihre Golfanlagen zu be-
geistern. Vollmitgliedschaften in einem Golfclub 
für Erwachsene, die dann uneingeschränkt die 
Benutzung der Golfplätze einschließen, kosten 
heute je nach Größe und Qualität der Anlagen 
1000 bis 2000 Euro per annum.

Zurück zur Faszination Golf: Herr Deimann, was lie-
ben Sie besonders an Ihrem Platz, haben Sie z. B.
eine Lieblingsjahreszeit zum Golfen?
Theo Deimann: Das Golfspiel entspannt zu je-
der Jahreszeit. Bei trockenem, nicht zu heißem 
Wetter ist es am angenehmsten. Im Frühjahr 
freut man sich über das frische Grün und im 
Herbst über die bunt werdenden Laubbäume. 
Wenn dann die Natur noch von der Sonne be-
schienen wird, fühlt man sich wie im Paradies.
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Neuer Kinderspielplatz

Ein Platz für 
   Kinderwünsche

Wippen, schaukeln, rutschen, klettern, rennen – Kindern macht fast alles 
Spaß, was mit Bewegung zu tun hat. Aber welche Zutaten genau braucht 

der Traum-Spielplatz eines Traum-Hotels?

„Wie würde euer Wunschspielplatz aussehen, 
wenn ihr ihn gestalten könntet?“ Das wurden 
Luisa (8) und Sophia (10), die Töchter von Eva 
Deimann gefragt. Denn auf dem neu erwor-
benen, nördlich an das Hotel angrenzenden 
Grundstück sollen auch die kleinen Gäste einen 
großen Bereich für sich bekommen: Mit etwa 
50 x 14 Metern bietet das Gelände rund 700 Qua-
dratmeter zum Toben – naturnah, grün und groß 
genug, um alle Wünsche von Luisa und Sophia 
zu verwirklichen.

Kids only – Adults only
Selbstverständlich erfüllt unser neuer Spiel-
platz, der bis Mitte 2023 fertig sein soll, alle wich-
tigen Aspekte: Der Kinderspielplatz ist mit einer 
schönen Hecke umzäunt, liegt im Hotelpark 
und ist fußläufig von allen Hotelgebäuden zu 
erreichen. Zudem ist die Lage für alle ruhe-
suchenden, erwachsenen Gäste ideal: Denn 
der SPA-Bereich sowie die neuen Seeterrassen 
als „Adults-only-Areal“ befinden sich hinter 

Bäumen und Teich auf der diagonal gegenüber-
liegenden Seite unseres großflächigen Hotel-
parks. So können wir die Urlaubsbedürfnisse 
von großen und kleinen Gästen rundum erfüllen.

Kleine Tüftlerinnen
Die Deimann-Enkelinnen Sophia und Luisa 

durften ihre Ideen und Wünsche bei der 
Spielplatzplanung mit einbringen

SPIELPLATZGRÖßE
 ca. 700 m2 (50 x 14 m)

SPIELSTATIONEN
ca. 10 Stück

SPIELSPAß
Unendlich

SPIELSPAß
IN ZAHLEN

Folgende Ideen sind 
zusammengekommen: 
• Kletterturm-Kombi mit o®enem und 

überdachtem Plateau
• Leitern, Kletternetz und Seil, Boulder-

wand, Hängebrücke, Kletterrampe, 
Rutschstange und Rutsche

• Mini-Fachwerkhäuschen à la Deimann
• Grüner Hügel mit Bergsteigerrampe 

und Wellenrutsche
• Seilbahn
• Balancierbalken
• Bodentrampolin
• Schaukelstern mit mehreren Schaukeln
• Vesperbänke
• Überdachter Pavillon mit Tisch und 

Bänken für Eltern
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F R E I  N A C H  W O L F G A N G  V O N  G O E T H E

Warum in die Ferne schweifen,   
          wenn das Gute liegt so nah.

„
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Kehren Sie in unserer rustikalen Knollenhütte 
ein, stoßen Sie bei herzhaften Vesper-Spezialitä-
ten mit erfrischenden Bieren und Weinen an und 
brechen Sie dann gut gestärkt auf zum nächsten 
Wanderziel. Unsere Waldhütte liegt nur etwa 
500 m vom Hotel entfernt inmitten der grünen 
Naturlandschaft des Sauerlands mit atemberau-
bendem Ausblick auf unsere Region.

Da werden alle satt
Unser Geheimtipp für den Wanderausklang: 
Probieren Sie nach dem Aufstieg unser „Knol-
lenhütten-Vesperbrett“ mit verschiedenen Käse- 
und Wurstsorten, Gürkchen, frischem Brot und 
Butter. Für zwei bis acht Personen ist dabei gute 
Laune und Geselligkeit inklusive.

Hüttenabend mit Livemusik
An lauen Sommmerabenden, wenn die Sauer-
länder Wald- und Bergwelt ganz besonders idyl-
lisch wirkt, dann ist es am schönsten in unserer  

KNOLLENHÜTTE – 
SAUERLÄNDER  

HÜTTENGAUDI À  
LA DEIMANN

Wir zeigen Ihnen auf unserer Wald- 
hütte, dass Sie nicht bis in die Alpen  

reisen müssen, um echten, urigen  
Hüttenflair zu genießen.

Knollenhütte. Erleben Sie diese wunderbare 
Stimmung bei einem zünftigen Hüttenabend 
mit viel guter Laune, Livemusik und herzhaften 
Speisen vom Grill. Jeden Montag (bei passendem 
Wetter) im Sommer ab 17 Uhr – für unsere Hotel-
gäste als Inklusivleistung.

Unser Tipp für die kalte Jahreszeit
Probieren Sie unseren heißen Kakao mit Sahne 
oder den Glühwein an der Hütte und genießen 
Sie die Wärme des offenen Feuers in unserem 
Kaminzimmer.

Hunger  
und Durst?  

Beides wird auf 
unserer Knollen-

hütte schnell 
und mit Freude 

gestillt.

ÖFFNUNGSZEITEN  
Samstag, Sonntag, Montag 

Immer von 12:00 – 18:00 Uhr 
Auch an Feiertagen 

Dienstag – Freitag geschlossen

10 MINUTEN 
Fußweg vom Hotel

GUT ZU WISSEN
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Nur eine viertel Autostunde vom Hotel entfernt liegen einige 
der beliebtesten Skigebiete nördlich der Alpen. Winterberg & Co. 

sind nicht nur aufgrund des Bob- und Rennrodel-Weltcups 
international bekannt –, sondern vor allem auch als Skisport-

Hotspot bei Jung und Alt beliebt. 

Pistengaudi und   
    Loipenspaß
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WINTERBERG

26 
LIFTE

27,5 km

PISTEN
770 m

HÖHE

ALTASTENBERG

8
LIFTE

8,3 km

PISTEN
787 m

HÖHE

Sauerland-Card
… heißt für Skifreunde 

vor allem: freie Fahrt im 
Skibus, direkt vom Hotel 

sowie Ermäßigungen 
bei Skiliften

Tipp: Skiliftkarussell + Ticket
Das Winterberger Gemeinschaftsticket. 
Mit nur einem Ticket, wahlweise für ein 
oder zwei Tage erhältlich, können Sie 
alle genannten Gebiete besuchen. Ab 
drei Tage gibt es die Wintersport-Arena 
CARD. Die gilt in den acht größten 
Gebieten der Region.

Rund um den Kahlen Asten finden Skihasen, 
Rodelfans und Langlauffreunde alles, was ihr 
Wintersportherz begehrt: Auf 600 bis 832 m 
Höhe gelegen, warten die Skigebiete Winter-
berg, Neuastenberg und Altastenberg mit 
vielseitig reizvollen Pisten unterschiedlicher 
Schwierigkeitsgrade auf. Mit insgesamt über 
48 Pistenkilometern und 54 Schlepp- und 

SAUERLAND 
IST SKILAND

Ob Anfänger oder Profi, Klein 
oder Groß – in der Astenregion findet 

jeder seinen Wintertraum

Skischulen und Skiverleih:

Winterberg (4 x):
www.skiverleih-brinkmann.de

Neuastenberg:
www.skiverleih-postwiese.de

Altastenberg:
www.sport-wemho�.de

Sesselliften sowie weiteren Rodelliften lädt 
das große Wintersportareal von Dezember bis 
Mitte März – in Winterberg sogar bis April – 
zum Schneevergnügen. 

Selbstverständlich können Sie in den jewei-
ligen Skigebieten auch Skikurse buchen und 
Skiausrüstung leihen. Mit dem Skibus sowie 
weiteren Regio-Bussen erreichen Sie Ihre Win-
tersportziele der Astenregion bequem, um-
weltfreundlich, ohne Parkplatzsuche und als 
Sauerland Card Besitzer:innen sogar komplett 
kostenfrei. Über die Abfahrtszeiten informie-
ren wir Sie gerne an unserer Rezeption.

Weitere Li�e �nden Sie unter:
www.wintersport-arena.de

13 
SESSELLIFTE

in allen Gebieten

NEUASTENBERG 

11
LIFTE

9 km

PISTEN
722 m

HÖHE
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SPA – eine Silbe, drei Buchstaben und viele schöne Assoziationen: 
Man denkt an Pool, Sauna, Massage und Beautybehandlungen. Eine Silbe, 

die ein Lächeln zaubert. Drei Buchstaben, deren oft zitierte Abkürzung 
des lateinischen „Sanus Per Aquam“ in unserem SPA im Gutshof zur 

Wahrheit wird: Gesundheit durch Wasser. Probieren Sie’s selbst!

Seelenruhe.
      Power.
   Auszeit.
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Ob runterkommen oder sich wieder aufladen, ob 
aktiv sein oder sich einfach nur hübschmachen las-
sen –  in unserem SPA im Gutshof finden Sie immer, 
was Ihnen gerade guttut. Hierfür bieten wir Ihnen 
neben unserem „normalen“ Innenpool auch ein 
Warmwasserbecken, ein Sole-Freibad und im Laufe  
des kommenden Jahres den neuen Infinity-Pool 
(siehe Seite 60).

Schöner schwitzen heißt es in unserer Saunaland-
schaft, die Sie erstmal vor die Qual der Wahl stellt: 
Finnische Sauna, Biosauna, Infrarotsauna, Dampf-
bad, Aromabad oder Tecaldarium? Unser SPA-Team 
berät Sie gerne – auch zu den zahlreichen Aktivkur-
sen und Vital-Anwendungen, die Sie bei uns buchen 
können (siehe auch nächste Doppelseite). Übrigens: 
In allen Hotelzimmern finden Sie eine Wellnessta-
sche mit kuscheligem Bademantel und praktischen 
Frotteepantoffeln für Ihren SPA-Aufenthalt – Sie 
müssen nur noch hineinschlüpfen.

UND JETZT:  
DURCHATMEN!

Körper, Geist und Seele haben’s verdient,  
ab und zu mit dem großen Verwöhnprogramm 

belohnt zu werden.

Extra  - 
vitamine

Runden Sie Ihren SPA-
Tag mit einer vitaminrei-
chen Pause in unserem 

Garten-Bistro ab.

E L I Z A B E T H  B A R R E T T  B R O W N I N G

Nichts bringt uns  
     auf unserem Weg besser  
  voran als eine Pause. 

„

Viel Platz für Me-time  
und We-time!

SCHWIMMEN UND BADEN  
3 Pools

SAUNALANDSCHAFT 
5 Schwitzbäder

RUHEZONEN 
verschiedene Ruhezonen

ENTSPANNUNG PUR 
AUF 4.700 M2
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Einfach sinnlich,  
   einfach unbeschwert

Ein Tag in unserem SPA im Gutshof und Sie fühlen sich großartig: federleicht,  
jugendlich frisch, natürlich schön und vor allem wertgeschätzt. Denn unser Team  

kennt viele Wege zu Ihrem Wohlgefühl.

Umhüllt von Wärme, umschmeichelt von Was-
ser, umsorgt von Berührungen – als unser 
größtes Sinnesorgan leitet unsere Haut sol-
che Reizempfindungen an das Gehirn weiter. 
Im Zusammenspiel mit Muskellockerung, an-
geregtem Kreislauf und verbessertem Lymph-
fluss entsteht so ein ganzheitliches Gefühl von 
Geborgenheit, Gelöstheit und Gesundheit.

Die Mitarbeiter:innen in unserem SPA im Guts-
hof kennen viele Treatments und Techniken, 
mit denen Sie Ihnen diese Sinneseindrücke 
schenken können: Entspannende und vitali-
sierende Ganz- und Teilkörpermassagen, Pee-
lings, Güsse, Packungen sowie Anwendungen 
mit Kräutern, Ölen, Quarzsand, Heilerde oder 
Hot Stones. Hier trifft Heilwissen aus Fernost 
auf westliche Therapiepraktiken – mit einem 
gemeinsamen Ziel: Ihre Regenerierung!

SPA-AUSZEIT

Belohnen Sie sich mit Wohlfühlzeit. Mit unserer SPA-Auszeit 
erleben Sie pure Entspannung für Körper und Geist! Eine 
maßgeschneiderte, auf Ihre Bedürfnisse abgestimmte Massa-
ge lässt Ihre Muskulatur geschmeidig und wieder leistungs-
fähig werden, und für die äußere Schönheit genießen Sie eine 
hochwirksame Pflegebehandlung von Pharmos Natur.

• Anzahl der gebuchten Übernachtungen mit  
 Verwöhnhalbpension 
• 4- bzw. 6-Gang-Wahlmenüs mit Käse und Salatbuffet
•  Eine 50-minütige Relaxmassage nach Maß
• Eine Pharmos-Natur-Kosmetikbehandlung
• Eine Entspannungsreise auf dem Wasserklangbett
• Eine persönlich geführte Wanderung, je nach Aufenthaltstag
•  Täglich wechselndes Sport- und Entspannungs programm 

und Einweisung an den Fitnessgeräten

Termine: ganzjährig
Preis: 165,00 € p. P. zzgl. Zimmer Ihrer Wahl

TIPPS AUS DEM SPA

AYURVEDA
Für Körper und Geist:  

Entspannungs- und Massage-
Treatments nach überlieferten 

Ayurveda-Techniken. 

HYDRAFACIAL™
Sofort sichtbar und anhaltend: 

Sanfte Beautybehandlung  
mit Tiefenreinigung und  

Gesichtspflege.

PHARMOS NATUR
Frischekur für die Haut: Natur-

produkte und Treatment mit 
frischem Aloe-Vera-Blatt – von 

Kleinbauern aus Ecuador.

WINKHAUSER ERDE
Ganzheitliche Entspannung: 
Deimannlike-Kombi mit Fuß-

bad, Fußdruckpunkt- und 
Ganzkörpermassage.

FASZIENBEHANDLUNG
Hallo, Leichtigkeit: Effektiv 
werden Verklebungen der 

Faszien gelöst und die Körper-
struktur aufgerichtet.
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Die Beanspruchungen des Alltags hinter-
lassen auch auf unserer Haut ihre Spuren: 
Stress, Umwelteinflüsse, Schlafmangel, Hor-
monveränderung, Alterung sind das Gegen-
teil von Balsam für unsere wertvolle Hülle. 
Umso wichtiger, ihr ab und zu mal mit einem 
umfangreichen Hautpflegeprogramm alle 
Wünsche zu erfüllen.

In unserem SPA im Gutshof bieten wir Ihnen 
vielerlei Clarins-Anwendungen, die speziell 
auf Ihren Hauttyp zugeschnitten sind. Das 
Feuchtigkeitsdepot wieder auffüllen, Pig-
mentflecken reduzieren, Regeneration mit 
Verbesserung der Spannkraft, Verfeinerung 
der Gesichtskontur – unsere Mitarbeiterin-
nen beraten Sie gerne zum individuell besten 
Treatment. Lehnen Sie sich zurück, schließen 
Sie die Augen und genießen Sie das große  
Wellnessprogramm für Ihre Haut. Danach 
freuen Sie sich über den ebenmäßigen, strah-
lenden Teint einer strafferen, gestärkten und 
zarten Haut.

DIE WÜNSCHE  
IHRER HAUT

Mit unserem Clarins-Beautyprogramm 
erfüllen wir sie – für Ihre natürlich  

schöne Ausstrahlung.

Unsere Fußreflexzonenmassage mit der 
Crème Jeunesse des Pieds von Clarins: 

Gezielte Fußdruckpunktmassage für 
Ihren energetischen Ausgleich kombi-

niert mit feiner Pflege für Ihre Füße. 

Hamam Pur
Auf unserem warmen Hamamstein 
wird Ihre Haut mit einem Peeling  

durch einen Rohseidenhandschuh  
verwöhnt. Es folgen reinigende 
Wassergüsse und anschließend 

eine wohlige Seifen - 
schaum massage.

Produktempfehlung

CRÈME JEUNESSE DES PIEDS  
(FUßCREME)

 
Wohlfühlpflege für trockene und müde 
Füße. Mit dieser reichhaltigen, jedoch 

nicht fettenden Creme bleiben Ihre  
Füße sichtbar geschmeidig.

Cashewnussöl, Sheabutter und ätherische 
Öle aus biologischem Thymian verleihen 
ein samtiges Wohlgefühl, eine elastische 

Haut und stärken die Nägel.

Im SPA des Hotel Deimann erhältlich
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Psssssst!

Ruhe, Privatsphäre und ein Blick ins Grüne – die ersten beiden Etagen der 
neuen Seeterrassen werden ab Ende 2022 unseren SPA im Gutshof um einen 

exklusiven Adults-Only-Bereich erweitern. 

Freuen Sie sich darauf, in individuellen Ruhezonen zu ent-
spannen. Sie werden den Blick auf unseren Teich und den Park 
besonders genießen, wenn Sie dabei völlig ungestört sind. 
Schließlich sind stille Rückzugsorte in unserer Welt beinahe ein 
Luxus geworden. Deshalb war es uns ein Anliegen, diesem Be-
dürfnis unserer Gäste nachzukommen und einen exklusiven und 
architektonisch reizvollen Rahmen dafür zu schaffen. 

Mit unseren in den Hang integrierten See-
terrassen dürfte uns dies gelingen. Deren 
zweiter Teil wird Ihnen dann im Laufe 
des Jahres 2023 zur Verfügung stehen. Im 
Obergeschoss erwarten Sie Panorama-
saunen, ein Eisbrunnen und ein Infinity-
Pool, der Ihnen beim Schwimmen ein 
Gefühl von Unendlichkeit gibt. Darüber 
hinaus dürfen Sie sich auf idyllische 
Ruhezonen im Außenbereich freuen – zum 
Beispiel schwebend auf dem Teich. 

Adults
Only

Bereich

werden ein 
Adults-Only-Bereich

INDOOR-RUHERÄUME & SAUNEN
ca. 700 m2

INFINITY-POOL & 
OUTDOOR-RUHEBEREICH

ca. 800 m2

UNSERE
SEETERRASSEN

60
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Z E I T  F Ü R  V E R A N T W O R T U N G

Genießen mit   
   gutem Gewissen

In Anbetracht der aktuellen Herausforderungen haben wir alle unseren Blick auf 
Energiethemen geschärft. Deshalb wollen wir Ihnen einen transparenten Einblick in 
unser Energiemanagement geben. Denn es ist uns wichtig, dass Sie unser Hotel und 

den SPA im Gutshof ruhigen Gewissens besuchen.

AUS LIEBE ZUR NATUR
Familie Deimann

Die malerisch schöne Natur umgibt nicht nur unser Hotel und ist Teil 
unseres Erholungskonzeptes, sondern auch für uns persönlich eine 
wertvolle Kraftquelle. Hier sind wir fest verwurzelt! Als naturlieben-
de und traditionsreiche Familie, in der die nächste Generation mit 
fünf Enkelkindern bereits heranwächst, liegt uns eine lebenswerte 
Zukunft besonders am Herzen. Und als Unternehmer sind wir uns 
unserer Verantwortung diesbezüglich sehr bewusst. 

Während Ihres Aufenthlates können auch 
Sie ganz leicht zur Nachhaltikeit des 
Hauses beitragen z. B. durch mehrtätiges 
Nutzen der Handtücher.

Verantwortungsvolles Wirtscha¤en, im 
Hinblick auf Umwelt, Klima und Res-
sourcenschonung, ist bei Deimann 
schon lange im Bewusstsein – Nachhal-
tigkeit ist ein Alltagsthema, das wir ste-
tig weiter optimieren. Mit großzügigen 
Zimmern und weitläu·gem SPA-Bereich 
steht in unserem Hotel vor allem ein 
nachhaltiges Energiekonzept im Fokus. 
Fossile Energieträger werden auch in 
unserem Haus immer weniger genutzt. 
So gewinnen wir unsere Wärme schon 
seit Jahren in weiten Teilen aus er-
neuerbaren Energiequellen durch eine 
Hackschnitzelheizung sowie durch die 
Nutzung der Abwärme unserer Kühl-
anlagen. Neben einem smarten Ener-
giesparmanagement legen wir Wert auf 
weitere Verbesserungen: So wird im 
Zuge der Erweiterung unserer Parkga-
rage auch eine Photovoltaikanlage für 
den hauseigenen Strom auf dem Dach 
installiert werden. 

Ob Saunabetrieb, Hamam-Massage, 
Warmwasserpools, E-Ladestationen – 
Sie als unsere Gäste können mit gutem 

Gewissen bei allen unseren Angeboten 
entspannen. Auch in unseren Restau-
rants, wo Sie sich täglich davon über-
zeugen können, dass wir auch im De-
tail nachhaltig denken und handeln: 
Wir verarbeiten natürliche, überwie-
gend regionale Produkte und legen auf 
hochwertige, langlebige und vielfach 
verwendbare Ausstattung Wert. Da-
rüber hinaus setzen wir auch in allen 
anderen Bereichen des Hotelbetriebs 
ein anspruchsvolles Nachhaltigkeits-
konzept um: vom umweltverträglichen 
Reinigungsmittel über die naturna-
he Gartenpflege bis hin zur Müllver-
meidung und -trennung. Nicht ohne 
Grund sind wir schon mit dem Klima-
schutzpreis von RWE und jüngst mit 
dem GreenSign Level 4 ausgezeichnet 
worden (siehe S. 72). Für Sie, für uns 
und für unsere Nachkommen!

6362

N A C H H A L T I G K E I T



Als ein Hotel, das über viele Jahrzehnte wachsen und sich entwickeln 
durfte, können wir Ihnen heute die unterschiedlichsten Zimmerkategorien 
anbieten. Vom kleinen, feinen Einzelzimmer bis zur großräumigen Luxus-
suite mit Privatsauna. Wir laden Sie zu einem kleinen Rundgang ein und 

lassen Sie hinter einige Zimmertüren gucken.

Kategorisch   
     einladend
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UNSERE DEIMANNWOCHE

Freuen Sie sich auf sieben wundervolle Urlaubstage,  
bei denen Sie "deimannlike" verwöhnt werden.

• 7 Übernachtungen mit Verwöhnhalbpension
• 4- bzw. 6-Gang-Wahlmenüs mit Käse und Salatbuffet
•  Ein Sauerländer- oder Hüttenabend mit Livemusik  

(je nach Jahreszeit)
• Ein Aperitif-Empfang mit Familie Deimann
• Eine persönlich geführte Wanderung
• Täglich wechselndes Sport- und Entspannungsprogramm
• Anreisetag nach Ihrer Wahl

Termine: ganzjährig
Preis: ab 1.230,00 € p. P. im Doppelzimmer
  ab 2.630,00 € p. P. in dieser Luxussuite
Inkl. Verwöhnpension und unseren umfangreichen Inklusivleistungen.   
Mehr dazu unter www.deimann.de/inklusivleistungen

Unsere größten, modernsten und neusten 
Suiten im Sorpehaus bieten Ihnen auf 120 
Quadratmetern einen großen Wohnraum 
mit Kamin, zwei separate Schlafzimmer, 
Küche und Ankleidezimmer, ein großes 
Bad mit vollständiger Ausstattung und  
eigener Sauna sowie ein zusätzliches 
kleines Bad mit Dusche und WC. Die  
private Dachterrasse mit Gartenblick ist 
das Sahnehäubchen unseres exclusivsten 
Wohnangebotes.

VIEL PLATZ  
UND ALLE  

ANNEHM LICHKEITEN

Penthouse Suite im Sorpehaus

Lust auf einen virtuellen Besuch? 
Einfach QR-Code scannen und 
direkt in unsere Suiten eintreten.

Unsere
Familiensuite

Mit zwei separaten 
Schlafräumen sowie 

Küchenzeile ein groß-
zügiges Reich für  

vier Personen.
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Mehr als nur 
schlafen!

In diesen Juniorsuiten 
lässt sich’s leben und 

relaxen.

Genießen Sie Ihre Auszeit zu zweit in einer 
unserer unterschiedlichen Juniorsuiten, 
die Ihnen verschiedene Ausblicke bieten. 
Auf meist 50 bis 60, in unserer Juniorsuite 
DeLuxe sogar 70 Quadratmetern, finden Sie 
einen großräumigen Wohn-Schlaf-Bereich 
mit Balkon sowie ein großzügiges Bad mit 
seperatem WC vor. Mal mit Teppichboden, 
mal mit Echtholzfußboden, mal mit Bade-
wanne, nahezu alle mit separatem An-
kleideraum – so präsentieren sich unsere 
Juniorsuiten jeweils mit individuellem 
Charakter. Die neue Juniorsuite DeLuxe im 
Sorpehaus punktet zusätzlich mit einem 
Kamin und einer privaten Infrarot-Sauna.

GERÄUMIGKEIT 
TRIFFT  

KOMFORT

Juniorsuite DeLuxe und Juniorsuite

Lust auf einen virtuellen Besuch? 
Einfach QR-Code scannen und 
direkt in unsere Suiten eintreten. DEIMANN SCHNUPPERTAGE

Freuen Sie sich auf wundervolle Urlaubstage, bei denen 
Sie "deimannlike" verwöhnt werden.

• 5 Übernachtungen (Sonntag bis Freitag)  
 mit Verwöhnhalbpension
• 4- bzw. 6-Gang-Wahlmenüs mit Käse und Salatbuffet
•  Ein Sauerländer- oder Hüttenabend mit Livemusik 

(je nach Jahreszeit)
• Ein Aperitif-Empfang mit Familie Deimann
• Eine persönlich geführte Wanderung
• Täglich wechselndes Sport- und Entspannungsprogramm

Termine: ganzjährig
Preis: ab 850,00 € p. P. im Doppelzimmer 
  ab 1.450,00 € p. P. in der Juniorsuite DeLuxe
Inkl. Verwöhnpension und unseren umfangreichen Inklusivleistungen.   
Mehr dazu unter www.deimann.de/inklusivleistungen 

Juniorsuite
Auf 50 bis 60 Quadratmetern 

sind die Juniorsuiten in unseren 
verschiedenen Haustrakten  

geräumige Komfortzonen.

Luxus mit Stil
Die neue Juniorsuite DeLuxe  
im Sorpehaus lässt auf groß-
zügigen 70 Quadratmetern  
keine Wünsche offen.
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Extra-Services
Wenden Sie sich mit Ihren 

Anliegen direkt bei der 
Buchung an unser Team –  

wir sind gerne  
Wunscherfüller.

Viel Licht, viel Holz und hochwertige  
Textilien in einladenden Wohn-Schlaf-
Räumen mit gemütlicher Sitzecke – auch 
auf „kleinen“ 25 Quadratmetern sorgen 
unsere Doppelzimmer für einen Bilder-
buchurlaub im großen Rahmen. Die 
Doppel zimmer-Varianten bieten auf bis zu  
50 Quadratmetern teilweise ein zusätzli-
ches Ein-Bett-Schlafzimmer, Badewanne,  
separates WC und sind mit und ohne  
Balkon buchbar.  

Der Familientrick
Selbstverständlich bieten wir auch 
spezielle Familien-Appartements an. 
Einige unserer Doppelzimmer lassen 
sich trickreich erweitern: Durch eine 
Verbindungstür kommen ein weiterer 
Schlafraum sowie eine Küchen zeile 
hinzu. So entsteht ein kuscheliges 
Urlaubsappartement für bis zu 4 Per-
sonen (Beistellbetten möglich).

EIN NEST  
FÜR ZWEI

Doppelzimmer

Zimmer mit Ausblick
In den meisten Doppelzimmern steht 

Ihnen ein privater Balkon zur Verfügung – 
genießen Sie den Blick ins Grüne.

Lust auf einen virtuellen Besuch?  
Einfach QR-Code scannen und direkt 
in unser Doppelzimmer eintreten.

Lust auf einen virtuellen  
Besuch? Einfach QR-Code  
scannen und direkt in unser  
Familienzimmer eintreten.

Gute Verbindung 
Aus zwei mach eins heißt es, wenn unsere 

Gäste ein größeres Appartement benötigen.
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   Vielfach 
ausgezeichnet!

Über Lob und Wertschätzung freut man sich immer – kommen sie von kritischen Fachleuten, 
freut man sich umso mehr. Wir durften uns 2022 zusammen mit unseren Teams der Hotels 

Deimann und Störmann gleich mehrfach über Anerkennung freuen.

GREEN SIGN

GreenSign prü¤ die Nach-
haltigkeitskonzepte von 

Hotels und Unternehmen 
nach einem Zerti·zierungs-

katalog mit hohem Qualitäts-
anspruch, der auf Grundlage 
verschiedener internationa-
ler Standards und ISO-Krite-

rien erarbeitet wurde.

101 BESTEN HOTELS

Das Ranking der 101 besten 
Hotels Deutschlands wird 
gemeinsam von Handels-

blatt, der IU Interna-
tionalen Hochschule, dem 

Luxusmagazin Madame und 
der Passion for Excellence 

AG des Unternehmers 
Carsten K. Rath vergeben.

PEARLS BY ROMANTIK

Der Verbund Romantik 
Hotels & Restaurants steht 
ebenso für Tradition wie 

für zeitgemäße Gastfreund-
scha¤, für hohe Qualität und 

erstklassige Kulinarik. Das 
exklusive Portfolio reicht 

vom Landgasthof über Cha-
lets bis zu Wellnesshotels.

Keine Frage der Priorität
Was ist für ein Hotel wichtiger: beste Qualität, 
ein effizientes Nachhaltigkeitskonzept oder die 
Vermittlung von Exklusivität und Romantik? 
Zum Glück müssen Sie sich nicht entscheiden. 
Denn bei Deimann und Störmann bekommen Sie 
alles unter einem Dach. Naja, genau genommen 
unter mehreren Dächern …

Fünftbestes Wellnesshotel
Im Ranking der „101 besten Hotels Deutschlands 
2021/22“ konnte das Romantik- und Wellness-
hotel Deimann Platz 5 in der Kategorie der besten 
Spa-Health-Resorts belegen. Über das Ranking 
entscheidet das Institute for Service Excellence – 
eine Kooperation vier renommierter Partner. Wir 
sind sehr stolz auf diese Top-Five-Platzierung.

Gleich doppelt konnten wir uns über die Nach-
haltigkeits-Zertifizierung „GreenSign Hotel“ 
freuen: Unsere beiden Häuser, Deimann und 
Störmann, wurden im zweitbesten Rang mit 
GreenSign Level 4 eingestuft. GreenSign ist die 
führende Nachhaltigkeits-Zertifizierung für die 
Hotellerie in Deutschland und seit kurzem auch 
vom Global Sustainable Tourism Council an-
erkannt. Wir freuen uns, dass unser Einsatz für 
mehr Nachhaltigkeit gewürdigt wurde.

50 Jahre Romantik Hotels
Die Kooperation der Romantik Hotels & Restau-
rants entstand Ende 1971 und vereint seitdem 
europaweit die schönsten, oft familiengeführten 
Hotels und Restaurants. Unsere Hotels Deimann 
und Störmann sind seit Jahren Mitglied der 
Romantikfamilie und das Hotel Deimann gehört 
innerhalb der Kooperation zur exclusiven Aus-
wahl der Pearls by Romantik-Häuser.
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Als Gastgeberfamilie tragen wir zwar die Verantwortung für
unser Hotel, doch was wäre das Haus ohne unser Deimann Team?

Unsere Helden des Alltags sind die wichtigsten Protagonisten
hinter unseren fünf Sternen – zum Beispiel, wenn es um Ihren

guten Schlaf geht: Lernen Sie unsere Mitarbeiterin Gerti Simon
vom Housekeeping kennen oder unsere Youngster Maja, Cedric 

und Lena, die darauf warten, Ihr Wunscherfüller zu sein.

Hüterin der      
  guten Träume
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Gerti Simon feierte im April ihr 20-jähriges Deimann-Jubiläum. Bei ihrer Tätigkeit  
im Housekeeping wird es nie langweilig. Sie fühlt sich mit dem Haus und dem Team 

verbunden und für das Wohl der Gäste verantwortlich.

Mehr als saubermachen:  
Gerti Simon legt Wert darauf,  

dass die Zimmer einladend aussehen 
und die Gäste sich wohlfühlen.  

Dazu gehört für sie auch Freundlich-
keit und Hilfsbereitschaft im  
direkten Kontakt mit Gästen  

des Hauses.

Helden des Alltags
Aus unserer Reihe

Wie war es, als Sie zum ersten Mal das Hotel  
Deimann betreten haben? 
Das war im Februar 2002: An dem Tag hatte ich 
zuvor schon meine Bewerbungsunterlagen in ei-
nem anderen Hotel abgegeben. Doch dort wirk-
te alles so dunkel und unfreundlich, genau wie 
die Mitarbeiterin an der Rezeption. Bei der Fahrt 
nach Winkhausen war mir irgendwie klar, dass 
meine Bewerbung dort im Müll landen würde. 
Dann kam ich hier an: damals noch Vier-Sterne-
Hotel, hell, einladend und gekrönt vom freund-
lichen Empfang von Kristin Käppler (Rezeptions-
leitung seit 1996). Schon am nächsten Tag lud 
mich Frau Sophie Deimann zum Vorstellungs-
gespräch ein. Das war eine große Freude!

Was schätzen Sie besonders an Ihrer Arbeit? 
Mein Arbeitsplatz ist da, wo andere Urlaub  
machen: ein schönes Fleckchen Erde, ein Haus 
mit Charakter und Ambiente. Durch die vielen 
Angebotserweiterungen, Umbauten und Reno-
vierungen bleibt es immer interessant. Außer-
dem habe ich einen festen Arbeitsbereich, für 
den ich mich verantwortlich fühle, und eine 
geregelte Arbeitszeit, was in der Gastronomie 
nicht überall möglich ist. Und ich schätze unsere  
große Gemeinschaft, die auch in schwierigen 
Zeiten zusammensteht.

Was hat sich in den 20 Jahren verändert? 
Das Hotel war früher viel kleiner mit deutlich we-
niger Mitarbeitern. Wir kannten uns alle etwas 
persönlicher. Frau Sophie Deimann war nicht 
nur Chefin, sondern hat selbst auch viele Aufga-
ben als Hausdame übernommen. Und es gab nur 
einen Fahrstuhl, der von den Mitarbeitern und 
den Gästen genutzt wurde. Außerdem hat sich 
natürlich auch im Housekeeping viel im Tech-
nikbereich entwickelt: Unsere Informationen be-
kommen wir jetzt z. B. über das Intranet.

Schildern Sie uns doch kurz einen typischen 
Arbeitstag. 
Zuerst reinigen wir die „Bleibe-Zimmer“, wie wir 
sie nennen. Danach die der abgereisten Gäste. 
Werden die Zimmer gleich wieder neu belegt, 
achten wir auf spezielle Gästewünsche. In den 
Zimmern, die noch frei bleiben, erledigen wir 
Extra-Arbeiten, wenn es die Zeit zulässt. In den 
Sommermonaten kümmern wir uns zusätzlich 
um die Pflege der Blumenkästen. Zum Schluss 
saugen wir die Flure, füllen den Etagenwagen 
auf, ordnen das Magazin, entsorgen Müll und 
bringen die genutzte Wäsche in die Wäscherei.

Gibt es etwas, worauf Sie besonders Wert legen bei Ihrer Arbeit? 
Ich versuche, die Zimmer so herzurichten, dass sie für unsere Gäste  
einladend sind. Und ich lege Wert auf ein gutes Miteinander mit 
meinen Kolleginnen und Kollegen. Außerdem ist mir die Ordnung 
meiner Arbeitsutensilien wichtig: Alle Gebrauchsgegenstände  
haben einen Wert und sollten schonend behandelt werden. 

Was sind die wichtigsten Eigenschaften, die man in Ihrem Job  
haben muss?
Offene Augen in punkto Sauberkeit und Ordnung natürlich. Aber 
auch Aufmerksamkeit unseren Gästen gegenüber: Mal beim Öffnen 
der Zimmertüren helfen oder bei der Orientierung im Hotel. Auch 
neue Kolleginnen sind dankbar für Hilfe und Unterstützung.

Welche Tipps geben Sie jungen Kolleg:innen in diesem Beruf ?
Unsere Gäste kommen, um Urlaub zu machen, um die Zeit zu 
genießen. Als Mitarbeiter tragen wir durch unsere Arbeit, aber 
auch mit unserem freundlichen, hilfsbereiten Auftreten dazu 
bei, dass sie sich wohlfühlen.

Ihr Job ist körperlich sehr anstrengend – verraten Sie uns, wie Sie 
sich fit halten?
Ich gehe täglich mit unserem Vierbeiner auf Wanderschaft, ge-
nieße die Natur und schwimme zweimal in der Woche.

Zu guter Letzt: Verraten Sie uns Ihre besten Housekeeping-Tricks? 
Beim Beziehen von Matratzen arbeite ich rückenschonend, in-
dem ich die Matratze mit dem Knie abstütze, somit habe ich 
beide Hände frei. Und mein Tipp gegen Flecken auf Textilien 
oder Teppichen: Mineralwasser oder Glasreiniger.
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TEAMCAR   
Unsere beiden E-Smarts warten  
nur darauf, dich jederzeit dorthin  
zu bringen, wohin du willst.

FAIR JOB HOTEL   
Steht für gelebte Werte, die  
verbinden. Miteinander und  
füreinander.

Maja, 20, 3. Ausbildungsjahr zur Köchin mit Zusatz-
qualifikation Küchen- und Servicemanagement (FHG)
An unserem ersten Arbeitstag bekamen wir eine 
Führung durchs Hotel und ich habe nur gedacht: 
„Was für ein gemütliches und feines Hotel!“ Ich 
hatte ursprünglich eine Restaurantfachausbil-
dung angefangen, bin aber dann in die Küche 
gewechselt. Momentan bin ich in der Hofstube, 
wo ich sehr viel Neues lerne, das ist toll. In un-
serer großen Küche war ich zuvor sehr lange im 
Bereich Patisserie und wurde dadurch sehr rou-
tiniert und sicher, das war natürlich auch eine 
schöne Erfahrung. Was ich besonders schätze? 
Das tolle Küchenteam und die vielseitigen Mög-
lichkeiten, die mir nach der Ausbildung offen-
stehen – vor allem auch durch die Partnerschaft 
des Hotels mit dem FHG.

Cedric, 21, ausgelernter Hotelfachmann 
Das erste Mal habe ich das Hotel zum Vorstel-
lungsgespräch betreten, zusammen mit meinen 
Eltern. Ich war total aufgeregt und super ge-
spannt auf den neuen Lebensabschnitt. Wäh-
rend meiner Ausbildung durfte ich fast jede 
Abteilung des Hauses kennenlernen. Nun bin 
ich seit über einem Jahr fertig und habe mich 
entschieden, im Hotel Deimann zu bleiben. Ich 
habe hier gute Zukunftsperspektiven und das 
Hotel setzt sich stark für Weiterbildungen ein. 

Derzeit arbeite ich im À-la-carte-Restaurant. Die 
Arbeitstage sind manchmal actiongeladen und 
aufregend, manchmal ganz entspannt. Ich mag 
das junge, dynamische Team – und meinen Lieb-
lingsplatz: den Billardtisch in der Vitaloase, wo 
wir oft nach Feierabend gemeinsam spielen.

Lena, 23, seit 2021 ausgelernte Hotelfachfrau
Mein erster Arbeitstag ist mittlerweile schon 
über vier Jahre her. Es war damals ziemlich 
überwältigend und ungewohnt für mich, aber 
ich habe mich auch sehr gefreut. Nach meiner 
Ausbildung bin ich geblieben – ich fühle mich 
hier einfach wohl: Die Arbeit mit den Gästen 
und dem Team macht Spaß, der Zusammenhalt 
und die Unterstützung unter den Kollegen und 
von Familie Deimann ist toll. Einen typischen 
Arbeitstag kennt man im Hotel wohl kaum. Trotz 
fester Strukturen hängt Vieles von den Gästen  
oder von Veranstaltungen ab. Am meisten 
Freude bereitet mir der direkte Kontakt zu den  
Gästen: beraten, umsorgen, Bestellungen auf-
nehmen, Essen und Getränke servieren. Was ich 
im Hotel besonders mag? Den Wellnessbereich, 
den wir als Mitarbeiter auch nutzen dürfen – das 
ist einfach perfekt zum Abschalten!

Unser neuer Karriere-Auftritt: mehr Vorteile und Informationen unter: 
karriere.deimann.de

So wie Maja, Cedric und Lena, die im Hotel Deimann ihre Berufsausbildung absolvieren oder 
schon beendet haben. Für uns plaudern die drei aus dem Azubi-Nähkästchen und verraten uns 

mehr über ihren Start im Hotel und was ihnen besonders gefällt.

Das ist der  
FHG e. V.*:

Vereinigung der besten Hotels und 
Restaurants Deutschlands, die Aus- 

und Weiterbildung, Studium und 
Zusatzquali fikation ihrer Mitarbeiter 

auf hohem Niveau fördern.
*Förderer der in der Hotellerie und  

Gastronomie Beschäftigten und  
Auszubildenden e. V.

Deine Vorteile bei Deimann: 

WEITERBILDUNG  
Die Förderung unserer Mitarbeiten-
den sehen wir als oberste Priorität 
und es macht einfach Spaß.

ÜBERTARIFLICHE ENTLOHNUNG
Der Wert ihrer Arbeit ist unser  
wichtigstes GUT und deshalb  
bezahlen wir über Tarif.

Dream-Team!
Cedric und Lena haben ihre 

Ausbildung gemeinsam 
absolviert – das verbindet. 
Beide schätzen den guten 
Zusammenhalt unter den 

Kolleginnen und Kollegen.
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H O T E L  S T Ö R M A N N

Unser Schwesterhotel Störmann ist ein historisches Prachtgebäude. 
Mit seiner ehrwürdigen Ausstrahlung lockt es Besucher und 

Einheimische aus Schmallenberg und der Umgebung gleichermaßen. 
Im Inneren des stattlichen Baus möchten wir unsere Hotel- und 
Restaurantgäste jedoch nach heutigem Standard verwöhnen. 
Ein spannender Übergang zwischen Tradition und Innovation.

Hochglanz
   und Patina
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„Seit 1769“ – ein kunstvoll verschnörkeltes, schmie-
deeisenes Schild erinnert an die lange Historie des 
Hotel Störmann, der alten Posthalterei im Herzen 
von Schmallenberg. Über 250 Jahre! Um den Charme 
und Charakter dieses Hauses zu erhalten und 
gleichzeitig den Gästen zeitgemäßen Komfort und 
Luxus bieten zu können, braucht es Fingerspitzen-
gefühl. So modernisieren wir unser Schwesterhotel 
nach und nach. Acht der insgesamt 44 Zimmer, der 
Valentinssaal, die Bar mit Bauernstube sowie der 
gesamt  gesamte Restaurationsbereich erstrahlen 
jetzt schon in neuem Glanz.

HISTORISCH  
TRIFFT MODERN

Die behutsame Modernisierung der Räum-
lichkeiten im Hotel Störmann findet nach 

und nach statt. Für die klassischen Zimmer 
gelten in dieser Übergangszeit besondere 

Preise – bei vollständigem Verwöhnangebot!

Zeitgeist!
Die neu renovier-
ten Zimmer laden 
mit natürlicher 
Heimeligkeit ein 
und bieten moder-
nen Komfort.

STÖRMANN AUSZEIT

Genießen Sie ein verlängertes Wochenende oder 
entspannte Tage unter der Woche. Schlafen Sie aus, ent-
spannen Sie und lassen Sie sich kulinarisch verwöhnen!

• 3 Übernachtungen im Doppelzimmer inklusive 
 reichhaltigem Frühstücksbuffet
• Nutzung des Hallenbades und der finnischen Sauna
• Greenfee-Ermäßigung 25 % bis 50 %

Termine: ganzjährig
Preis: ab 228,00 € p. P. im Doppelzimmer  
  (innerhalb der Woche)
  ab 261,00 € p. P. im Einzelzimmer  
  (innerhalb der Woche)

Zeitzeugen!
Andere Zimmer strahlen noch den Stil und 
Flair früherer Jahre aus – und sind dabei 
nicht minder komfortabel.

Günstiger genießen
Die „Verjüngungskuren“ in den weiteren Zimmern werden 
folgen – bis dahin buchen Sie diese zu einem vergünstig-
ten Preis. Ihr Aufenthalt verliert dadurch keineswegs an 
Annehmlichkeiten: Die großräumigen Zimmer sind be-
haglich, komfortabel und strahlen mit ihren charmant 
aus der Zeit gefallenen Details sogar einen ganz besonde-
ren Liebreiz aus. Darüber hinaus stehen Ihnen selbstver-
ständlich sämtliche Verwöhn- und Genießerangebote des 
Hotels – ob Sauna, Schwimmbad oder die kulinarischen 
Highlights unseres Restaurants – für diesen vergünstigten 
Preis zur Verfügung. Nutzen Sie diese Gelegenheit!
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DEIMANN 
WEIHNACHTSMARKT 

WOCHENENDE
Budenzauber ohne Menschengedränge:  

Willkommen auf unserem Weihnachtsmarkt!

Termine: 10. & 11.12.2022 sowie 16. & 17.12.2023

WEIHNACHTEN  
BEI DEIMANNS

Genießen Sie Festtage im feierlichen Ambiente mit  
erholsamen Angeboten für In- und Outdoor.

Termine: 16./18./22. – 27.12.2022  
11, 9 oder 5 Übernachtungen

SILVESTER  
BEI DEIMANNS

Gönnen Sie sich zum Jahreswechsel ein Highlight  
mit kulinarischem Hochgenuss!

Termine: 16. oder 18.12.2022 – 03.01.2022 
27.12.2022 – 03.01.2023

WEIHNACHTEN  
IN BILDERBUCH- 

ATMOSPHÄRE

Großer Baum, Kinderaugenleuchten, erstklas-
sige Menüs und ein Weihnachtsmarkt – unsere  

Weihnachts- und Silvester arrangements  
lassen keine Wünsche offen.

Hier finden Sie die ausführlichen 
Informationen zu jedem Angebot: 
www.deimann.de/jahreswechsel

Wenn in unserem malerischen Innenhof der pracht-
volle Weihnachtsbaum die Augen zum Leuchten 
bringt, ist jeden Tag Festtagsatmosphäre im Hotel 
Deimann. Wir laden Sie auch dieses Jahr herzlich 
ein, die Adventszeit, Weihnachten und den Jahres-
wechsel bei und mit uns zu verbringen. Genießen Sie 
eine stimmungsvolle und erholsame Zeit mit kulina-
rischen Sternstunden – nicht nur an den Feiertagen. 

Freuen Sie sich außerdem mit uns auf jede Menge  
besondere Programmpunkte: Der kleine Weih-
nachtsmarkt im Gutshof findet, wie jedes Jahr am 
dritten Adventswochenende bei uns statt. Dann 
reihen sich rundherum festlich geschmückte Hüt-
ten und laden mit ausgewählten Geschenkinspira-
tionen, Glühwein und kleinen Leckereien zum Ge-
nießen ein. Das Weihnachtsfest und das Programm 
rund um die Feiertage laden Sie zum Hochgenuss 
feinster Kulinarik, Entspannung pur, musikalischer 
Begleitung und einem besinnlichen Fest ein – ganz 
ohne den lästigen Vorbereitungsstress. Lassen Sie 
sich von uns verwöhnen.

Auch zum Jahreswechsel laden wir wieder herzlich 
ein und freuen uns, das neue Jahr mit Ihnen als 
Gast und Freund unseres Hauses zu feiern. Buchen 
Sie schnell und sichern Sie sich Ihren idyllischen 
Weihnachtsurlaub im Hause Deimann.

Sophia Deimann  
erobert mit "Stille  
Nacht, heilige Nacht"  
die Herzen am Klavier.
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„Think pink“ könnte ein Motto für 2023 sein – in jedem Fall für Ihre 
Urlaubspläne. Denn unsere beliebten „Rosa Zeiten“ können Sie nun 

mehrfach über das Jahr verteilt zu vergünstigten rosa Preisen buchen. 
Lassen Sie sich nicht zu lange Zeit!

ROSA ZEITEN

08.01. – 16.02.2023
26.02. – 05.04.2023

05.11. – 15.12.2023
(solange das Kontingent reicht)
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ANFRAGEN & 
BUCHUNGEN

Viele Wege führen zu Ihrem Urlaubsglück

„KLASSISCH“ PER TELEFON
Einfach anrufen und ganz persönlich an 

der Rezeption buchen. Wir freuen uns auf 
das Gespräch mit Ihnen.

+49 (0) 2975 - 810

„MODERN“ PER E-MAIL
Buchungsanfrage in eine Mail tippen, 

abschicken und wir tun alles dafür, um Ihren 
Wunsch schnellstmöglich zu erfüllen.

info@deimann.de 

„SMART“ PER ONLINEBUCHUNG
Direkt im Onlinetool Wunschzimmer und 
Buchungszeitraum auswählen. Senden, 

Bestätigung erhalten – und schon ist der 
Urlaub gebucht.

www.deimann.de

„FLEXIBEL“ ONLINE ANFRAGEN
Wenn Sie sich für einen Aufenthalt in 

unserem Haus interessieren, unterbreiten 
wir Ihnen gerne ein unverbindliches Angebot. 

Füllen Sie dazu einfach das Formular aus 
und schicken Sie uns Ihre Anfrage. 

Wir melden uns umgehend bei Ihnen. 

www.deimann.de/anfrage

Sollten Sie unsere Hotelinformationen per Post nicht mehr 
wünschen, können Sie sich jederzeit telefonisch, per E-Mail oder 
persönlich an uns wenden – wir melden Sie hierfür ab.

Tipp
Planen Sie jetzt schon  

aktive Frühsommertage 
bei uns und reservieren 

Sie Ihr persönliches  
E-Bike direkt bei der 

Buchung!

DEZEMBER 2022
 10. – 1 1.12. Deimanns Weihnachtsmarkt im Gutshof
 16.12. – 08.01. Winterberger Winterdorf Markt

JANUAR 2023
02. – 08.01. Bob- und Skeleton-WELTCUP Winterberg
08. – 31.01. Rosa Zeiten

FEBRUAR 2023
0 1. – 16.02. Rosa Zeiten
03. – 05.02. Yoga-Retreat
03. – 05.02. FIS Weltcup Skispringen in Willingen
05. – 12.02. Deimanns Tanzwoche 
26. – 28.02. Rosa Zeiten

MÄRZ 2023 
0 1. – 31.03. Rosa Zeiten 
26. – 31.03. Yoga-Retreat 

APRIL 2023
0 1. – 05.04. Rosa Zeiten
16. – 23.04. Wanderwoche Sterne im Sauerland

MAI 2023 
07. – 14.05. Deimanns Wanderwoche
18. – 21.05. Dirt Masters Bike-Festival Winterberg
2 1 . – 28.05. Deimanns Radwanderwoche

JUNI 2023 
08. – 1 1.06. Balve Optimum Reitturnier
16. – 19.06. Sauerland Open
1 7 . – 18.06. Sommerfest
19. – 23.06. Yoga-Retreat

JULI 2023
02. – 09.07. Oldtimer-Tage
09. – 16.07. Deimanns Wanderwoche
16. – 23.07. Deimanns Mountainbikewoche
25. – 29.07. Schmallenberger Sauerland Wanderwochen

AUGUST 2023
30.07. – 06.08. Deimanns Golf-Trophy
06. – 13.08. Wanderwoche Sterne im Sauerland
06.08.  Frühschoppen Konzert – Schützenfest 

Oberkirchen

SEPTEMBER 2023
03. – 10.09. Deimanns Radwanderwoche
15. – 20.09. Wildgehege Bödefeld – Hirschbrunft

OKTOBER 2023
15. – 20.10. Endspurt der Sportwagen
22. – 29.10. Deimanns Wanderwoche

NOVEMBER 2023
05. – 30.11. Rosa Zeiten
10. – 12 . 1 1. Yoga-Retreat
19. – 26.11. Deimanns Tanzwoche

DEZEMBER 2023
0 1. – 15.12. Rosa Zeiten
02. – 03.12. Weihnachtsmarkt Niedersorpe
08. – 10.12. Yoga-Retreat 
16. – 17. 1 2. Deimanns Weihnachtsmarkt im Gutshof

Alle aufgeführten Termine gelten unter Vorbehalt.

DAS SIND JA GUTE 
AUSSICHTEN

Unser regionaler Erlebniskalender

GESCHENK-
GUTSCHEINE
Verschenken Sie eine unvergessliche 
Zeit voller Genuss, Erholung und 
Inspiration. Mit unseren vorbereiteten 
Deimann-Gutscheinangeboten oder 
einem individuell gestalteten Gutschein 
nach Ihren Wünschen.

www.deimann.de/hotel/gutscheine

G U T S C H E I N
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