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H O T E L  D E I M A N N

LEIDENSCHAFTLICHE
GASTGEBER
FÜR UNVERGESSLICHE URLAUBSMOMENTE
Ob für eine entspannende Wellness-Auszeit, ein kulinarisches 
Erlebnis auf Sterneküchen-Niveau oder einen abwechslungsreichen 
Familienurlaub – das preisgekrönte Hotel Deimann im Sauerland 
bietet ein wahres Paradies für jeden Geschmack. 

Hier kommen Gourmets, 
Naturfreunde, Sportbe­
geisterte und Wellness­
liebhaber gleichermaßen 

auf ihre Kosten. Sogar die kleins­
ten Gäste dürfen sich auf einen 
spannenden Aufenthalt freuen. 

VERDIENTE AUSZEICHNUNG

Das Hotel Deimann im idylli­
schen Sauerland ist ein Familien­
betrieb mit langer Tradition und 

gemeinsam mit ihrem motivierten 
Team täglich neue Maßstäbe, um 
ihren Gästen einen unüber­
troffenen Aufenthalt zu bereiten.

NACHHALTIGE 
ENTWICKLUNGEN 

Zu den Kriterien für die Auswahl 
der Preisträger gehören der er­
kennbare Wille zur Kontinuität, 
Mut zum Risiko, Innovations­
freude und ein nachweislich 

wird inzwischen in der vierten 
Generation geführt. Für seine 
Gäste bietet es seit jeher eine 
herzliche Atmosphäre und exzel­
lenten Service. Erst kürzlich 
wurde Familie Deimann mit dem 
renommierten Titel »Hotelier des 
Jahres« ausgezeichnet – eine 
wohlverdiente Würdigung ihres 
unermüdlichen Engagements und 
ihrer Leidenschaft. Seniorchef 
Theo Deimann sowie seine Kinder 
Andreas, Jochen und Eva setzen 

nachhaltiger wirtschaftlicher 
Erfolg. Um dies zu erreichen, hat 
die Familie Deimann in den ver­
gangenen Jahren viel in das Un­
ternehmen investiert – Umbauten 
im Hotel und der Neubau des 
Adults-Only-Spa-Bereichs See­
terrassen sind nur die wichtigs­
ten. Eine nachhaltige und 
zukunftsorientierte Entwicklung 
liegt Andreas Deimann beson­
ders am Herzen: »Dazu gehört 
für mich nicht nur die konse­
quente Verfolgung unserer Werte, 
sondern auch die innovative Aus­
stattung und Anpassung an aktu­
elle und zukünftige Heraus­
forderungen«, so der Geschäfts­
führer des Hotels. »Ich wünsche 
mir sehr, dass es auch für nach­ P
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folgende Generationen attraktiv 
sein wird, die Familientradition 
hier im Haus fortzuführen«.

VON FAMILIEN FÜR FAMILIEN

Das starke Mitwirken der Familie 
Deimann sorgt dafür, dass sowohl 
Gäste als auch Mitarbeitende die 
besondere Atmosphäre spüren. 
Auch die jüngsten Deimann-Fami
lienmitglieder haben bereits ein 
Wörtchen mitzureden, so zum 
Beispiel während der Planung 
des Abenteuerspielplatzes. »Groß, 
grün und mitten in der Natur soll 
er sein«, sind sich die Töchter von 
Eva Deimann einig. Entstanden 
ist so ein über 700 Quadratmeter 
großes Areal zum Toben, Turnen 
und Spielen. Die Präsenz der 
Familie ist nur eine von vielen 
Zutaten zum Erfolgsrezept, da 
sind sich Theo, Andreas, Jochen 
und Eva Deimann einig: »Unsere 
Gäste schätzen es, dass sie bei 
uns nicht nur exzellenten Service 
erleben, sondern auch die Herz-
lichkeit und Verbindlichkeit einer 
Familie spüren. Gleichzeitig sorgt 
die enge Zusammenarbeit dafür, 
dass wir schnelle Entscheidungen 
treffen und flexibel auf Verände-
rungen reagieren können.«

WELLNESS AUF  
HÖCHSTEM NIVEAU

Dass das Hotel Deimann als  
der Inbegriff von Erholung gilt, 
kommt nicht von ungefähr. 
Hauptverantwortlich für das 
über 5.000 Quadratmeter große 
Spa im Gutshof ist Eva Deimann. 
Ihr ist es wichtig, dass sich Gäste 
nicht nur wohl fühlen, sondern 
ein Zuhause auf Zeit finden: 
»Den Gästen soll ein Ort der 
Geborgenheit geboten werden. 
Herzlichkeit, Qualität und 
Authentizität – diese Werte sind 
in uns und in den Köpfen unse-
rer Mitarbeitenden verankert. 
Wir möchten unseren Gästen 
einen Ort bieten, an dem sie sich 
nicht nur erholen, sondern sich 
zuhause fühlen – mit einer Atmo-
sphäre, die von echter Gast-
freundschaft und Liebe zum 
Detail geprägt ist«, so die ambi-
tionierte Gastgeberin. Ganz be-
sonders kommt diese Atmosphä-
re im Spa im Gutshof zu tragen. 
Exklusive Ruhezonen, vier Pools, 
elf Saunen und der Adults-Only-
Bereich Seeterrassen machen es 
Erholungssuchenden leicht, 
Körper und Geist zu entspannen. 

HOCHGENUSS  
FÜR JEDEN GAUMEN

Kulinarisch lässt das mit einem 
Michelin-Stern ausgezeichnete 
Gourmetrestaurant »Hofstube 
Deimann« keine Wünsche offen. 
Hier zaubert Küchenchef Felix 
Weber aus erstklassigen 
regionalen Zutaten Menüs, die 
für echte Wow-Momente sorgen. 
Für das Sternerestaurant und den 
beeindruckenden Weinkeller ist 
Jochen Deimann zuständig, über 
500 erlesene Weine zählt der 
Gastronom zu seinen Schätzen: 
»Der Weinkeller ist neben unse-
rem Park einer meiner Lieblings-
orte im Hotel Deimann, ich liebe 
es, für unsere Gäste den 
passenden Tropfen zu einem 
schönen Menü auszusuchen und 
ihnen so ein erstklassiges 
Urlaubserlebnis zu bieten.«
www.deimann.de P
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Ausgezeichnete  

Gastgeberfamilie Deimann.
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